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Services and Technologies for professional catering since 1973

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

Formen runde Pizza perforiert, Antihaft-, mit hohen Kante 1,3 cm, mit einem Durchmesser von 30 und 34 Modellen.

HINWEIS:
- Erhältlich in der Mindestmenge von 5 Stück.
WIE IST UND PFLEGE VON GRIDS 

WICHTIG:
Unabhängig von der Art des Materials, alle flachen Schalen sollten nie leer backen sein.
Antihaft-Pfannen
Verwenden Sie zum Reinigen einen Luftstrahl oder eine weiche Nylonbürste. Sie nicht die Beschichtung mit metallischen Werkzeugen oder
Schleifbürsten kratzen wie der Einschnitt Anstieg der Permeation geben kann und als Folge der Korrosion.
setzt die leeren Formen nicht in dem Ofen bei Temperaturen von mehr als 200 ° C Diese Temperatur stellt die Wärmebeständigkeit des Harzes zu
begrenzen. Zusätzlich zu dieser Temperatur erweicht die Beschichtung wesentlich zu einem schnellen Verfall der Antihafteigenschaften führt.
Sie nicht die Pfannen mit hohem Druck pulivapor waschen und verwenden Sie keine ätzenden Lösungen.
Reinigen Sie mit einem feuchten, weichen Tuch.

VERFÜGBARE MODELLE

PD41729-30

Pfannen für Pizza, Gebäck
Rundes, perforiertes Antihaft-Pizzablech, Durchmesser
30 cm mit 1,3 cm hohem Rand - Stückpreis - Erhältlich in
Packungen mit 5 Stück.

PD41729-34

Pfannen für Pizza, Gebäck
Rundes, perforiertes Antihaft-Pizzablech, Durchmesser
34 cm mit 1,3 cm hohem Rand - Stückpreis - Erhältlich in
Packungen mit 5 Stück.
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