TECNOSERVICE'21 srl Tel. +39 0721 805911

— - by Tinti Sergio FAX +39 0721 809794
Via Carlo Pisacane, 134 e-mail: staff@technochef.it
CH N 61032 Fano (PU) ltaly www.technochef.it

CH E F P.IVA IT0200411413 www.technochef.eu

Services and Technologies for professional catering since 1973

KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG
BDS-HBH850-CE Mixer-Mixer, HAMILTON BEACH, mit  1,8-Liter- . .
Polycarbonatglas, leistungsstarke und leise Blendversion ~Lieferung 4 bis 9 Tage
(Schalldémpfer-Plexiglasglocke), mit Wave-Action-
System, V.230/1, Kw.1,00, Gewicht 10, 57 kg, Abm. mm.
229x305x483h

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG




BLENDER-BLENDER, Marke HAMILTON BEACH, mit 1,8-Liter-Polycarbonatglas , Versionen HHGH PERFORMANCE und QUIET BLEND :

o Professioneller Mixer, ideal fiir die Zubereitung von mehr als 75 Cocktails pro Tag ;

o Ausgestattet mit einer schalldichten Glocke mit Sensor, um stérende Gerausche wahrend der Zubereitung des Cocktails zu
eliminieren (Quiet Blend-Version);

o Die patentierte ,, One-Touch-Sensor-Mixing“-Technologie Uberwacht kontinuierlich den Mixermotor und die Geschwindigkeit automatische
Feststellung, wann das Getrank die perfekte Konsistenz erreicht hat;

o automatische Abschaltung : Sobald das Getrank perfekt cremig ist, stoppt der Mixer und verhindert so ein UbermaBiges oder
unzureichendes Mixen der Zutaten;

o Super-cremiges Getrankeprofil : Das Wave-Action-System reduziert dank der Geschwindigkeit und des Designs der Klingen das Eis von
einer Granita zu einem cremigen Getrank;

o Kavitationskontrolle : erkennt, wenn Kavitation auftritt, und weist den Bediener darauf hin, mehr Flissigkeit hinzuzufiigen;

o Luftstromabweiser : Ein Doppelventilator zirkuliert standig kdhle Luft um den Motor, um ein aufeinanderfolgendes Mixen und eine langere
Lebensdauer des Mixers zu ermdglichen.

o Behaltersensor : stoppt den Motor, wenn der Behalter nicht richtig positioniert ist, wodurch der Verschlei® durch falsche Verwendung
verringert wird;

o Ausgestattet mit 4 Edelstahlklingen und Wave Action-System , das eine kontinuierliche und konstante Mischung fiir klumpenfreie,
perfekt gemischte Getranke garantiert ;

o Das Wave Action-System driickt den Teig fiir eine bessere Homogenitat kontinuierlich nach unten in Richtung der Klingen , im
Gegensatz zu normalen Mixern, die die Zutaten gegen die Seiten des Behalters dricken und einige Teile auBerhalb der Klingen intakt lassen;

o ideal fUr ganze Eiswirfel;

o Touchpad-Steuerung mit 4 programmierbaren Tasten ;

o Zyklusprogrammierung uber USB ;

o es verflgt tber einen Motor mit einer Leistung von 3 PS;

o umriistbar fiir den Tischgebrauch ;

o Rutschfeste Sure Grip-GummifiiBe , mit denen Sie den Mixer sicher auf Ihrer Arbeitsplatte halten kdnnen;

o Geeignet fur alle Bars, Joghurtladen und Eisdielen, die die Produktion in ihre Aktivitaten integrieren méchten und ihren Kunden die Mdglichkeit
bieten, einen exotischen Cocktail, eine handgemachte Granita oder einen eisgeklhlten Milchshake zu genielen.

CE-Kennzeichnung
Hergestellt in Italien

TECHNISCHES DATENBLATT

Stromversorgung Monofase
Volt V 230/1
Frequenz (Hz) 5060
Leistung (Kw) 1,00
Breite (mm) 229
Tiefe (mm) 305
Héhe (mm) 483

TECHNISCHES DATENBLATT

KODE/FOTO BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

BDS-6126-650-CE
o Lieferung 4 bis 9 Tage

€= p)

Tempest Polycarbonat-Mixerglas It. 1,9 komplett
mit Klingen

Mixerglas aus Polycarbonat fir HAMILTON BEACH
Tempest It. 1,9 komplett mit Klingen
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Sistema Wave action*” -
spinge continuamente l'impasto

in basso verso le lame per una
migliore omogeneita.

Auto blend arresta il frullatore |l deflettore per il flusso d'aria
quando il drink ha raggiunto la  mantiene il motore freddo ed
perfetta consistenza, impedisce l'ingresso di acqua.
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po““’ usb per t“uturi Una doppia ventola mantiene
aggiornamenti del programma. 5 tomaticamente freddo il

motore tra un uso e l'altro.
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