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KENNWORT

TK-KF1001GIXAL

BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

GAS-KONVEKTIONSOFEN ~ mit ~ BEFEUCHTER  fir ,
KONDITOREI und BACKWAREN, Backraum fur 4 ‘eferung 8bis15Tage
TABLETTS 600x400 mm, ELEKTROMECHANISCHE

STEUERUNG, V.230/1, Warmeleistung Kw 8,00, Gewicht

92 Kg, Abm. mm.960x760x740h

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG




GAS-KONVEKTIONSOFEN mit BEFEUCHTER fiir GEBACK- und BACKWAREN, mit Backraum fiir 4X600x400 mm TABLETTS :

o Garraum aus Edelstahl AISI 430 ;

o Gusseisenstruktur , die eine hohe Warmeausbeute beigeringem Verbrauch und absoluter Formbestandigkeit auch bei hohen
Temperaturen ermoglicht;

o ausgestattet mit einem exklusiven Konstruktionswarmetauscher , der in jedem Konstruktionsdetail patentiert ist;
o Seitenstiitzen mit Fiihrungen fir 4 Tabletts 600 x 400 mm ;

o Teilung (Abstand zwischen Fihrungen) 73 mm;

o seitlich 6ffnende Tur mit Scharnier links;

o elektromechanische Steuerungen ;

o indirekte Kammerbefeuchtung mit Taste ;

o einstellbare Temperatur von 100° bis 275°C mit einem spezielen Thermostat ;

o Multigasversorgung (Methan oder Flissiggas) mit Methan getestet;

o Lufter im Garraum mit Drehrichtungsumkehrvorrichtung (nach links und rechts).

Enthalten :
o 1600 mm langes Netzkabel ohne Stecker.

Optionen/Zubehor :

o Aluminiumschale, Abm. mm 600x400x20h - Cod.TK-KT9PA.

o perforierte Aluminiumschale, Abm. mm. 600 x 400 x 20 h - Cod. TK-KTF8PA.

o perforierte Aluminiumschale mit 5 Kanalen, Abm. mm. 600 x 400 x 20 h - Cod. TK-KTF9P.

o verchromtes Gitter mm 600x400 - Cod.TK-KG9P.

o Rost aus AISI 304 mit 5 Kanalen, Dim.mm.600x400 - Cod.TK-KG5CPX.

o Sauerteig - Cod.TK-EKL1264.

o Garschrank mit Radern - Cod.TK-EKL1264R.

o Untergestell fir Backofen aus Edelstahl 430, auf Beinen mit unterer Ablage - Cod. TK-EKT711.

o Untergestell fir Ofen aus Edelstahl 430, auf Beinen mit unterem Regal und Rédern - Cod.TK-EKTR711.

o Untergestell fir Backdfen aus Edelstahl 430, mit unterer Ablage und Fiihrungspaar zum Einsetzen von 6 Blechen Gastro-Norm 1/1 (530 x 325
mm) oder 6 Rosten 600 x 400 mm - Cod.TK-EKTS711.

o Untergestell fiir Ofen aus Edelstahl 430, mit unterer Ablage und Radern mit Filhrungspaaren zum Einsetzen von 6 Tabletts Gastro-Norm 1/1
(530 x 325 mm) oder 6 Rosten 600 x 400 mm - Cod.TK-EKTRS711.

o Kaminhaube - Cod.TK-KK1000.

CE-Zeichen
Hergestellt in Italien

TECHNISCHES DATENBLATT

Stromversorgung Monofase
Volt V 230/1
Frequenz (Hz) 50
Nettogewicht (Kg) 92
Breite (mm) 960
Tiefe (mm) 760
Hohe (mm) 740

TECHNISCHES DATENBLATT

KODE/FOTO BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG
TK-KG9P

(g Lieferung 4 bis 9 Tage

Backofen Backerei und Konditorei
Chrom-Kuhlergrill, dim.mm.600x400

TK-KT9PA

Lieferung 4 bis 9 Tage

Dampf Konvektionsofen
Aluminiumbackblech, dim.mm.600x400x20h
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TK-KG5CPX
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Dampf Konvektionsofen
Edelstahlgitter AISI 304 5-Kanal-dim.mm.600x400

Lieferung 4 bis 9 Tage

TK-KTF8PA

Dampf Konvektionséfen
Backblech perforiertes Aluminium,
dim.mm.600x400x20h

Lieferung 4 bis 9 Tage

Dampf Konvektionsofen
Backen perforierte Aluminiumkanale 5,
dim.mm.600x400x20h

Lieferung 4 bis 9 Tage
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