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KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

TCF312-000900 GASDIREKTER DAMPFKONVEKTIONSOFEN fiir GEBACK, . )
mit Kochkammer fiir 8 Facher von 600 x 400 mm, ‘eferung 8bis15Tage
ELEKTROMECHANISCHE STEUERUNGEN, V.230 / 1,
Warmeleistung Kw.19.00, Gewicht 146 kg, Abmessung
930 x 785 x 1020 h

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG




GASDIREKTER DAMPFKONVEKTIONSOFEN fiir GEBACK, MIT ELEKTROMECHANISCHEN STEUERUNGEN, Kochkammer fiir 8 FACHEN
von mm 600x400:

o Kochkammer aus Edelstahl AlISI 304 mit abgerundeten Kanten und groRem Radius mit den Abmessungen mm. 660 x 450 x 770 h ;
o Kapazitat 8 Tabletts von 600 x 400 mm ;

o Abstand zwischen den Fiithrungen : 90 mm;

o Turrahmen aus Edelstahlrohr;

o automatische Umkehrer des Kammerventilators;

o 7 Feuchtigkeitswahler ;

o Dampf der direkten Erzeugung ;

o Die elektromechanischen Ofen arbeiten mit Konvektion (50-275 ° C) und Mischzyklus (60-275 ° C) mit Vorheizen ;
o Timer 0-120 min;

o am Boden des Garraums abtropfen lassen;

o Innenbeleuchtung im Garraum;

o einstellbare Kochkammerentlkiftung ;

o Tir mit doppelter Glas6ffnung wie ein Buch und athermisches Glas ;

o Dichtung an der Ofenfassade mit Verriegelung;

o Armaturenbrett mit Kupplungssystem 6ffnen;

o abnehmbarer Deflektor;

o Becken unter der Tur, um das Kondensat zu sammeln;

o Griff mit rechter / linker C)ffnung;

o |PX4 Wasserschutzgrad.

Geliefert:
o Unterstlitzung flr Tabletthalter

Optional / Zubehér:
o Priifer fir Ofen.

CE-Kennzeichnung
Hergestellt in Italien

TECHNISCHES DATENBLATT

Stromversorgung Monofase
Volt V 230/1
Frequenz (Hz) 50

Leistung (Kw) 19,00
Nettogewicht (Kg) 120
Bruttogewicht (Kg) 146
Breite (mm) 930
Tiefe (mm) 785

Hohe (mm) 1020

TECHNISCHES DATENBLATT

KODE/FOTO

TCF312-000207

BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

Lieferung 8 bis 15 Tage

Claaid
r < 0 TECHNOCHEF - Priifschrank fiir 14 Backbleche mit
den MaRen 600x400 mm
‘] k Proofschrank mit 2 Glastiren fir 14 PASTRY TRAYS von
L J 60x40 cm, mit Luftbefeuchter als Sockel fir Ofen mit 3,

5 und 8 Tabletts, V. 230/1, Kw 2,6, Abm. cm. 96 x 84 x
78 h

CROSSWISE
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FUNZIONI

4 1. Lampada spia indicante forno in
5 funzione

2. Selezione delle temperatura:
50-300°C

3. Pulsante on/off luci camera
4, Apertura sfiato

5.1 da spia ter

§  6-Timer 0-120 minuti/ funzionamento
a tempo continuo

7. Selettore umidificatore
(7 livelli di umidita)

8. Riavvio bruciatore
(solo modelli gas)

9. Spia blocco bruciatore
(solo madelli gas)




	PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

