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Services and Technologies for professional catering since 1973

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

HEISSE AUSSTELLERANZEIGE, Arbeitsplatte, mit 2 PLANEN: 
Vitrine für Croissants und andere Lebensmittel , ideal für Bars, Restaurants und Hotels;
Struktur aus rostfreiem Stahl ;
Seiten und Türen fallen auf die 2 Fronten aus transparentem Plexiglas ;
2 ausziehbare Böden ;
Heizung mittels Widerstand mit Temperatureinstellung durch Thermostat von + 30 ° bis + 90 ° C ;
Lichtschalter und Betriebslicht;
Befeuchtungsgerät ;
Kabel mit Stecker;
Erhältlich in 2 Modellen: Mod FO-VBR4752 500 mm lang - Mod FO-VBR4782 850 mm lang.

CE-Kennzeichnung
Made in Italy

TECHNISCHES DATENBLATT

Stromversorgung Monofase
Volt V 230/1

Frequenz (Hz) 5060

VERFÜGBARE MODELLE

FO-VBR4752
Kühltheken-Vitrinen
HOT COUNTERTOP SHOWCASE, 2 BODEN,
Edelstahlstruktur, Seiten und Klapptüren auf 2 Seiten aus
transparentem Plexiglas, komplett mit Luftbefeuchter,
Temperatur von + 30 ° bis + 90 ° C, V.230 / 1, Kw. 0,25
, Abm.mm.500x350x400h

FO-VBR4782
Kühltheken-Vitrinen
HOT COUNTERTOP SHOWCASE, 2 BODEN,
Edelstahlstruktur, Seiten und Klapptüren auf 2 Seiten aus
transparentem Plexiglas, komplett mit Luftbefeuchter,
Temperatur von + 30 ° bis + 90 ° C, V.230 / 1, Kw. 0,40,
Abm .mm.850x350x400h
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