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PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

SPIRALMISCHER mit fester Schiissel von It. 22 fir 17 kg. Maximaler Teig pro Zyklus, stiindliche Produktion kg. 56:
o dicke Stahlkonstruktion ;

o Malen mit ungiftigen Epoxidpulvern fir Lebensmittel;

o Schussel- , Spiral- , Saulen- und Schiisselschutzgitter aus Edelstahl ;

o Schussel mit einem Durchmesser von 360 mm, komplett mit einem Teigbrecherstab (verkirzt die Mischzeit);
o Standard-Timer ;

o Not-Aus- Taster;

o 4 Standardrader (2 mit Bremse);

o Getriebe mit Olbadgetriebemotor ;

o Sicherheitsmikro im Tankdeckel.
Zubehor / Optional :
o 2-Gang-Motor.

CE-Kennzeichnung
Hergestellt in Italien

TECHNISCHES DATENBLATT

Frequenz (Hz) 50

Leistung (Kw) 0,75
Nettogewicht (Kg) 65
Bruttogewicht (Kg) 75

Breite (mm) 385

Tiefe (mm) 670

Hohe (mm) 725

VERFUGBARE MODELLE
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SPIRALMISCHER mit 22 It-Schiissel fiir 17 kg Teig,
EINPHASIG, V.230 /1

SPIRALMISCHER, mit 22 It festem Kopf und Schussel, 17
Kg Teigkapazitat, komplett mit Teigspaltstab, Timer und
Radern, V.230/ 1, Kw.0,75, Gewicht Kg. 65, Abm. mm
.385x670x725h

Lieferung 4 bis 9 Tage

SPIRALMISCHER mit 22 k-Schissel fiur 17 kg Teig,
DREIPHASIG, V.400 / 3

SPIRALMISCHER, mit Kopf und fester 22-I-Schiissel,
Teigkapazitat 17 kg, komplett mit Teigspaltstab,
Zeitschaltuhr und Radern, V.400 / 3, Kw.0,75, Gewicht
Kg. 65, Abm. mm .385x670x725h

Lieferung 4 bis 9 Tage
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Optional - 2-Gang-Motor fir Impastrici
Aufpreis flr 2-Gang-Motor fur Mischer der Serien IBT
und ITR

Lieferung 4 bis 9 Tage
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