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PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

KNOCHENSAGE aus LACKIERTEM ALUMINIUM, mit 1610 mm RIEMEN :

.o Struktur aus grau lackiertem Aluminium ,

o Riemenscheiben aus Aluminiumguss,

o Arbeitsplatte aus Edelstahl,

o Edelstahlportionierer ,

o Fleischschieber aus Edelstahl,

o Sicherheitsmikro an der Tur,

o Drucktastenfeld mit Niederspannungssteuerung und Notruftaste,

o Klingenfihrung aus Bakelit,

o Motorschutzgehduse und Einstellstange flr die richtige Blattspannung.

o Knochensagen sind kleine Maschinen, die sich ideal zum Schneiden von gefrorenen und frischen Produkten und Knochen fiir den
professionellen und privaten Gebrauch eignen.

o erhaltlich in einphasiger und dreiphasiger Ausfiihrung .
TECHNISCHE DATEN :

o Riemenlange: 1610 mm,

o Nutzschnitthéhe: 210 mm,

o nutzbare Schnittbreite: 175 mm,

o PlattengréBe: 380x380 mm,

o Stromversorgung: V.230/400

o Motorleistung: 1 PS Kw 0,75

o Gewicht: 32 kg

CE-KENNZEICHNUNG
HERGESTELLT IN ITALIEN

TECHNISCHES DATENBLATT
Nettogewicht (Kg) 32
Breite (mm) 615
Tiefe (mm) 480
Hohe (mm) 830




TCF305-000110

G VECHNg/s

VERFUGBARE MODELLE

Technochef - Knochensage aus lackiertem
Aluminium, 1610 mm Band, einphasig, V.230/1
Knochensage aus lackiertem Aluminium, mit 1610-mm-
Band, Arbeitsflache aus Edelstahl, Sageblattfiihrung,
Portionierer und Fleischschieber aus Edelstahl, CE-
NORMEN, V.230/1, Kw.0,75, Gewicht 32 kg, Abm. 615 x
480 x 830 mm

Lieferung 8 bis 15 Tage
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Technochef - Knochensdge aus lackiertem
Aluminium, 1610 mm Band, dreiphasig, V.400/3
Knochensage aus lackiertem Aluminium, mit 1610-mm-
Band, Arbeitsflache aus Edelstahl, Sageblattfiihrung,
Portionierer und Fleischschieber aus Edelstahl, CE-
NORMEN, V.400/3, Kw.0,75, Gewicht 32 kg, Abm. 615 x
480 x 830 mm

Lieferung 8 bis 15 Tage
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Distance between feof / Dist e
Abstand awischen der Fisschen / D
INGOMBRO MASSIMO IN LUNGHEZZA
Overall leny nsion / DNmersi J
Maximaler Platsbedartinge / Medi
ALTEZZA

Heighit / Hauteur / Htve / Aitura

SEG1600 V SEG1800 V

335 mm 335 mm
615 mm 15 mm
250 mm 290 mm
480 mm 480 mm
B30 mm 920 mm
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