M
TECHN

CHEF

TECNOSERVICE'21 srl Tel. +39 0721 805911

by Tinti Sergio FAX +39 0721 809794

Via Carlo Pisacane, 134 e-mail: staff@technochef.it
61032 Fano (PU) Italy www.technochef.it
P.IVA IT0200411413 www.technochef.eu

Services and Technologies for professional catering since 1973

P
e
TECHNC

CHEF

KENNWORT

TCF312-000910

BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG
Elektrischer Kartoffelwarmer GN 2/3, 1 TOP-Modul, . )
V.230/1, kW.0,65, Gewicht 12,6 kg, Lieferung 4bis9Tage

Abm.mm.350x600x266h

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

Professioneller elektrischer Kartoffelwarmer GN 2/3 DROP-IN :

o Die Temperatur und Textur frittierter Lebensmittel bleibt Giber einen langen Zeitraum erhalten ;

o Trockene Wiarme, die durch einen in einer Parabel angeordneten Widerstand von oben auf das Lebensmittel abgestrahlt wird ;

o GN2/3-Tablett mit geformtem und perforiertem Zwischenboden , abnehmbar, um das Auffangen des Produkts zu erleichtern;

o Das Modul kann oben oder biindig mit der Oberseite eingesetzt werden , die Bedienelemente kdnnen auf einer Frontplatte oder oben

neben den Maschinen platziert werden.
TECHNISCHE DATEN :
o Gesamtleistung 0,65 kW
o Frequenz 50/60Hz
o Spannung 220-240 1~V
o Tankinhalt GN2/3
o WannengréBe 32,5 x 35,4 x 20 cm
o Tanktyp AISI 304
o Abmessungen cm (LxPxH): 35x60x26,6

CE-Kennzeichnung

TECHNISCHES DATENBLATT

Stromversorgung Monofase
Volt V 230/1
Frequenz (Hz) 50
Leistung (Kw) 0,65
Nettogewicht (Kg) 12,6

Bruttogewicht (Kg) 17,6

Breite (mm) 350




Tiefe (mm) 600
Hohe (mm) 266
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