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Lieferung 8 bis 15 Tage

Services and Technologies for professional catering since 1973

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

FLEISCHMISCHER mit WAGEN, 1 KLINGE, Kapazität 30 Kg, erhältlich in EINPHASIGER oder DREIPHASIGER Version :
.

Edelstahlstruktur ;
Verarbeitungsschaufel aus Edelstahl ;
90° neigbarer Verarbeitungstank ;
Leistungsstarker belüfteter Asynchronmotor ;
24-Volt-Steuergerät;
Schrägverzahnungen im Ölbad ;
Deckel mit Sicherheitsmikro;
Feststellbare Rollen erhältlich.

.
CE-Zeichen
Hergestellt in Italien

TECHNISCHES DATENBLATT

Nettogewicht (Kg) 40
Bruttogewicht (Kg) 45

Breite (mm) 720
Tiefe (mm) 360
Höhe (mm) 1030

VERFÜGBARE MODELLE

FA-FIC30MC/T

FAMA - Edelstahl-Fleischmischer mit Wagen,
Kapazität 30 Kg, Dreiphasig, V.400/3,
Mod.FIC30MC/T
Fleischmischer aus Edelstahl mit Wagen, Kapazität 30 Kg,
Kippschüssel, Klinge aus Edelstahl, V.400/3, Kw.0,75,
Gewicht 40 Kg, Abm. mm.720x360x1030h
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Lieferung 8 bis 15 Tage
FA-FIC30MC/M

FAMA - Edelstahl-Fleischmischer mit Wagen,
Kapazität 30 Kg, einphasig, V.230/1,
mod.FIC30MC/M
Fleischmischer aus Edelstahl mit Wagen, Kapazität 30 Kg,
Kippschüssel, Edelstahlklinge, V.230/1, Kw.0,75, Gewicht
40 Kg, Abm. mm.720x360x1030h
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