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KENNWORT

FM-30C1P

BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

Fleischmischer aus Edelstahl, mit 30 Kg Kippschissel, )
abnehmbarer Kiinge, V.400/3, Kw.0,75, Gewicht 49 Kg, Lieferung 8bis 15 Tage
Abm. mm.700x420x1020h

FLEISCHMISCHER AUS EDELSTAHL, MAX.

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

KAPAZITAT 30 Kg :

o Struktur volistiandig aus sandgestrahitem Edelstahl ;

o Standarddeckel aus Edelstahl;
o Mikroschalter am Deckel;

o Ruckwartsrichtung ;

o Notfall Knopf;

o Kippen der Schiissel (110°) zum leichteren Entleeren;

o abnehmbare Schaufel ;
o Niederspannungssteuerungen;

o Standardradsatz (davon 2 mit Bremsen).

TECHNISCHE DATEN :
o SchisselgrofRe (mm): 380x300x390h

o Min./Max. Tankkapazitat: 25 - 30 kg
o Drehzahl: 30 U/min

o Anzahl Klingen: 1

o Leistung: 0,75 kW (1 PS)

o Stromversorgung: 400 V

o Abmessungen mm: 700x420x1020h
o Nettogewicht: 49 kg

o Bruttogewicht: 58 kg

CE-Zeichen

TECHNISCHES DATENBLATT

Stromversorgung Trifase




Volt V 400/3
Frequenz (Hz) 50
Leistung (Kw) 0,75
Nettogewicht (Kg) 49
Bruttogewicht (Kg) 58
Breite (mm) 700
Tiefe (mm) 420
Héhe (mm) 1020




	PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

