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PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG




FLEISCHMISCHER AUS EDELSTAHL mit SCHUSSEL 50 Kg :

o
o
o

o

Konstruktion aus Edelstahl Aisi 304 ;

Schaufel aus Edelstahl Aisi 304, leicht abnehmbar ohne Werkzeug;

Leistungsstarker 2-PS-Motor;

Untersetzungsgetriebe im Olbad mit geharteten und geschliffenen Schragstirnradern;
Getriebeschutzsystem mit doppelter Oldichtung;

Deckel mit Sicherheitsmikro ;

Schusseltir, die zum Entfernen der Schale und des Teigs gedffnet werden kann ;
IP54-Befehle mit Invertierung;

Erhaltlich in einphasiger oder dreiphasiger Ausfiihrung.

TECHNISCHE DATEN :

o

o

o

o

o

o

o

Leistung: 1ph Watt 1100/PS 1,5 - 3ph Watt 1472/PS 2
Stromversorgung: 230 /400V

Schisselabmessungen: 410 x 480 mm
Schisselkapazitat: 88 | - 50 kg

Abmessungen: 750 x 465 x 595 mm

Nettogewicht: 59 kg

Gesamtgewicht: 74 kg

Zubehor/Optionen :

o

o

Niedrige, mittlere und hohe Edelstahlbeine mit Radern

Trichter zum Hinzufligen von Zutaten

CE-Zeichen

Hergestellt in Italien

TECHNISCHES DATENBLATT

Nettogewicht (Kg) 59
Bruttogewicht (Kg) 74
Breite (mm) 750
Tiefe (mm) 465
Héhe (mm) 595

VERFUGBARE MODELLE

SI-IP50M/M
€ )
\\\\;\\> SIRMAN - Fleischmischer aus Edelstahl, Tank 530

N

—— kg, einphasig, V.230/1, Mod. IP50M/M
Fleischmischer aus Edelstahl, Schisselkapazitat 50 Kg,
abnehmbare Klinge aus Edelstahl, V.230/1, Kw.1,1,

Lieferung 8 bis 15 Tage

Gewicht 49 Kg, Abm. mm.750x465x595h



file:///images/1440x1280/53995.jpg

SI-IP50M/T
>

N
N

X
=
iJw

SIRMAN - Edelstahl-Fleischmischer, 530-kg-Tank,
dreiphasig, V.400/3, Mod.IP50M/T

Fleischmischer aus Edelstahl, Schiisselkapazitat 50 Kg,
abnehmbare Klinge aus Edelstahl, V.400/3, Kw.1.472,
Gewicht 49 Kg, Abm. mm.750x465x595h

Lieferung 8 bis 15 Tage
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TECHNISCHES DATENBLATT

SIRMAN - Trichter zum Hinzufiigen von Zutaten
Trichter zum Hinzufligen von Zutaten, fur Fleischmischer

Mod. IP30M / IP50M

BESCHREIBUNG

PREIS/LIEFERUNG

Lieferung

SI-GBP
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SIRMAN - Niedrige Beine mit Fuf3
Niedrige Beine mit FuB fur Fleischmischer Mod. IP30M /

Lieferung 4 bis 9 Tage

Ll IP50M
SI-GMR
o Lieferung 4 bis 9 Tage
€ )
\{ L’ﬂ SIRMAN - Mittlere Beine mit Radern
e, Mittlere Beine mit Radern, fr Fleischmischer Mod. IP30M
JAR! /1P50M
'SI-GAR/50

TECHNG'
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SIRMAN - Hohe Beine mit Radern
Hohe Beine mit Radern, fur Fleischmischer Mod. IP50M

Lieferung 4 bis 9 Tage
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Gambe con ruote opzionali
Optional legs with wheels




i)

Gambe con ruote opzionali




Cla)

Opzione tramoggia per aggiunta
ingredienti
Optional feed tray for add ingredients

i)
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Gambe opzionali / Optionals legs
Gambe basse + piedino  Gambe medie+ruote+freno  Gambe alte+ ruote +freno

Short legs + feet Medium legs+wheels+brake  Longer legs +wheels + brake
IP30MY14 IP30MY14 IP30MYi4

X150 mm/Z: 650 mm  X: 440 mm / Z: 940 mm X: 610 mm / Z: 1110 mm
IP50M Y14 IP50MY14 IP50MY14

X 150mm/Z: 720 mm X 440 mm/ Z: 1010 mm X: 610 mm / Z: 1180 mm
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