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TECHN

KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

SI-1P20M Fleischmischer aus Edelstahl, Schiisselkapazitat 15 Kg,

abnehmbare Klinge aus Edelstahl, V.230/1, Kw.0,37, Lieferung 8bis 15 Tage
Gewicht 27 Kg, Abm. mm.515x337x465h

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG




FLEISCHMISCHER AUS EDELSTAHL mit 20 Kg SCHUSSEL, ideal fiir KLEINE MISCHUNGEN, sowohl in Metzgereien als auch in
RESTAURANTS:

.o Konstruktion aus Edelstahl Aisi 304;

o Schaufel aus Edelstahl Aisi 304, leicht abnehmbar ohne Werkzeug;

o Getriebe im Olbad mit geharteten und geschliffenen Schragstirnradern;

o Getriebeschutzsystem mit doppelter Oldichtung;

o [P x5 belliftete Asynchronmotoren;

o Deckel mit Sicherheitsmikro;

o |P54-Befehle mit Invertierung;

o Praktisch und kompakt .

TECHNISCHE DATEN :
o Leistung: 370 Watt- PS 0,5

o Stromversorgung: 230 V

o Schiisselabmessungen: 270x300 mm
o Schusselkapazitat: 20 |- 15 kg

o Abmessungen: 515 x 337 x 465 mm
o Nettogewicht: 27 kg

o Gesamtgewicht: 30 kg

CE-Zeichen
Hergestellt in Italien

TECHNISCHES DATENBLATT

Stromversorgung Monofase
Volt V 230/1

Frequenz (Hz) 50

Leistung (Kw) 0,37
Nettogewicht (Kg) 27
Bruttogewicht (Kg) 30

Breite (mm) 515

Tiefe (mm) 337

Hohe (mm) 465




Pala facilmente rimovibile
Remavable mixing arm
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