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KENNWORT

FM-CAPPAFME9

BESCHREIBUNG

Support steht fir mod. FMMPF1.5 - FMMPF2.5 - FMMPF4

PREIS/LIEFERUNG

Lieferung 8 bis 15 Tage

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

KODE/FOTO

FM-FME9
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TECHNISCHES DATENBLATT

BESCHREIBUNG

FIMAR - Elektrischer Pizzaofen, fir 9 Pizzen, 1

Kammer 91x91 cm, mechanische Steuerung, mod.

FME9

ELEKTRISCHER PIZZAOFEN mit 1 KAMMER
mm910x910x140h, mit GLASTUR, Schamottkochfeld, 2
EINSTELLBARE THERMOSTATE fiir TOP und TOP,
Temperatur von +50° bis +500 °C, Gewicht 115 Kg,
V.230/1, kw 9,6, AuRenabm mm.1150x1020x420h

PREIS/LIEFERUNG

Lieferung 8 bis 15 Tage

FM-FME9+9
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FIMAR - Elektrischer Pizzaofen fiir 9+9 Pizzen, 2
unabhdngige Kammern 91x91 cm, mechanische
Steuerung mod. FME9+9

ELEKTRISCHER PIZZAOFEN fur 949 Pizzen mit 2
unabhangigen Kammern von mm.910x910x140h,
feuerfestes Kochfeld, 4 EINSTELLBARE THERMOSTATE
fir TOP und TOP, Temperatur von +50° bis +500 °C,
V.400/3+N , Kw. 19,2, Gewicht 252 Kg, AuBenmale
mm.1150x1020x750h

Lieferung
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