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KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

FM-CAPPAFMD9 Support steht fur mod. FMMPF1.5 - FMMPF2.5 - FMMPF4 )
Lieferung 8 bis 15 Tage

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

TECHNISCHES DATENBLATT

KODE/FOTO BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG
-~ FM-FML9 FIMAR - Elektrischer Pizzaofen_ far 9 Pizzen, 1 Lieferung 8 bis 15 Tage
D) Kammer 108x108 cm, mechanische Steuerung,

mod. FML9

ELEKTRISCHER PIZZAOFEN fiur 9 Pizzen, 1 KAMMER mm
1080 x 1080 x 140 h, mit GLASTUR, feuerfestes
Kochfeld, 2 EINSTELLBARE THERMOSTATE fur TOP und
TOP, Temperatur von +50° bis +500 °C, Gewicht 170
Kg, V.230 /1, kw 13,2, AuRenmalle
mm.1370x1210x420h

= FM-FMD9 FIMAR - Elektrischer Pizzaofen fiir 9 Pizzen, 1 Lieferung 8 bis 15 Tage
) Kammer 108x108 cm, digitale Steuerung, mod.
FMD9
g ; ELEKTRISCHER PIZZAOFEN fiir 9 Pizzen, 1 KAMMER
1080 x 1080 x 140 mm H komplett aus feuerfestem
Material, 2 EINSTELLBARE THERMOSTATE fir TOP und
TOP, digitale Steuerung, Temperatur von +50° bis +500

°C, Gewicht 225 Kg, V.230/1, kw 13,2 , AuBenmaR
mm.1520x1210x420h

FM-FML9+9 FIMAR - Elektrischer Pizzaofen fiir 9+9 groRe
Pizzen, 2 unabhangige Kammern mit den MaRen
108x108 cm, mechanische Steuerung mod.
FML9+9

ELEKTRISCHER PIZZAOFEN mit 2 SCHLAFZIMMERN von
mm.1080x1080x140h, mit GLASTUR, feuerfestem
Kochfeld, 4 EINSTELLBAREN THERMOSTATEN fir UNTEN
und OBEN, Temp.von +50° bis +500 °C, V.230/1, Kw.26
,4, Gewicht 350 Kg, AuBenmalRe mm.1370x1210x750h

Lieferung 8 bis 15 Tage
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