S

TECHN

TECNOSERVICE'21 srl
by Tinti Sergio

Via Carlo Pisacane, 134
61032 Fano (PU) Italy
P.IVA IT0200411413

Tel. +39 0721 805911

FAX +39 0721 809794
e-mail: staff@technochef.it
www.technochef.it
www.technochef.eu

CHEF

Services and Technologies for professional catering since 1973

o\
" TECHNE
N CHEF

i

KENNWORT

FM-CAVFOFMEW6

BESCHREIBUNG

Support steht fir mod. FMMPF1.5 - FMMPF2.5 - FMMPF4

PREIS/LIEFERUNG

Lieferung 8 bis 15 Tage

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

KODE/FOTO

FM-FMEW6

TECHNISCHES DATENBLATT

BESCHREIBUNG

FIMAR - Elektrischer Pizzaofen, fir 6 Pizzen, 1
QUERkammer mit den Maen 91,5x61 cm,
mechanische Steuerung, mod. FMEW6
ELEKTRISCHER PIZZAOFEN mit 1 KAMMER
mm.915x610x140h, mit GLASTUR, Schamottkochfeld, 2
EINSTELLBARE THERMOSTATE fiir TOP und TOP,
Temperatur von +50° bis +500 °C, Gewicht 100 Kg,
V.230/1, kw 6, 4, AuBenmall mm.1150x735x420h

PREIS/LIEFERUNG

Lieferung
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FM-FMEW6+6

FIMAR - Elektrischer Pizzaofen fiir 6+6 Pizzen, 2
unabhdngige Querkammern mit den MaRRen
91,5x61 cm, Mod. FMEW6+6

ELEKTRISCHER PIZZAOFEN mit 2 BALKEN
mm.915x610x140h, mit GLASTUR, Schamottkochfeld, 4
EINSTELLBARE THERMOSTATE fiir TOP und TOP, Temp.
von +50° bis +500 °C, Kw.12,8, Gewicht 187 Kg,
AuBenabmessungen mm .1150x735x750h

Lieferung 8 bis 15 Tage
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