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KENNWORT

FM-CAVFOFMD4

BESCHREIBUNG

Support steht fir mod. FMMPF1.5 - FMMPF2.5 - FMMPF4

PREIS/LIEFERUNG

Lieferung 8 bis 15 Tage

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

TECHNISCHES DATENBLATT

KODE/FOTO BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG
FM-FYL4 . . )
m(;ﬁ FIMAR - Elektrischer Pizzaofen, fir 4 groRe Lieferung 8 bis 15 Tage
Cré Pizzen, 1 Kammer 72x72 cm, mechanische
i Steuerung, ohne PYROMETER, mod. FJL4
ELEKTRISCHER PIZZAOFEN mit 1 KAMMER
LN ) mm.720x720x140h, mit GLASTUR, Schamottkochfeld, 2
A EINSTELLBARE THERMOSTATE fiir TOP und TOP, Temp.
von +50° bis +500 °C, Kw.6, Gewicht 86 Kg, Abm.
AuBen mm. 1010x850x420h
FM-FML4 Lief 8 bis 15 T
(éﬁzﬁ FIMAR - Elektrischer Pizzaofen, fiir 4 groRe lererung ©bis age

Pizzen, 1 Kammer 72x72 cm, mechanische
Steuerung, mod. FML4

ELEKTRISCHER PIZZAOFEN mit 1 KAMMER
mm.720x720x140h, mit GLASTUR, Schamottkochfeld, 2
EINSTELLBARE THERMOSTATE ftir UNTEN und OBEN,
Temp. von +50° bis +500 °C, V.230/1, Kw.6, Gewicht 86
Kg , AuBenmalR mm.1010x850x420h

FM-FYL4+4
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FIMAR - Elektrischer Pizzaofen fur 4+4 grof3e
Pizzen, 2 unabhangige Kammern, ohne
PYROMETER, mod. GJ4+4

ELEKTRISCHER PIZZAOFEN flr 4+4 groRe Pizzen, 2
unabhangige Kammern mm.720x720x140h, feuerfeste
Kochplatte, 4 EINSTELLBARE THERMOSTATE fir TOP und
TOP, Temperatur von +50° bis +500 °C, V.230/1, Kw. 6,
Gewicht 146 Kg, AuBenabmessungen
mm.1010x850x420h

Lieferung 8 bis 15 Tage
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FM-FMD4
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FIMAR - Elektrischer Pizzaofen, fiir 4 groRe
Pizzen, 1 Kammer 72x72 cm, digitale Steuerung,
Mod. FMD4

ELEKTRO-PIZZAOFEN mit 1 KAMMER von 720 x 720 x
140 mm (h), mit GLASTUR, Garraum komplett aus
feuerfestem Material, 2 EINSTELLBARE THERMOSTATS
fir BODEN und OBERSEITE, Temperatur von +50° bis
+500 °C, Kw.6, Gewicht 86 kg, AuBenmaRe
mm.1150x850x420h

Lieferung 8 bis 15 Tage

FM-FML4+4

)

FIMAR - Elektrischer Pizzaofen fir 4+4 grof3e
Pizzen, 2 unabhdangige Kammern mit den MaBen
72x72 cm, mechanische Steuerung, Mod. FML4+4
ELEKTRISCHER PIZZAOFEN fur 444 groRBe Pizzen, 2
unabhangige Kammern mm.720x720x140h, feuerfeste
Kochplatte, 4 EINSTELLBARE THERMOSTATE fur TOP und
TOP, Temperatur von +50° bis +500 °C, V.230/1, Kw. 6,
Gewicht 86 Kg, AuRenabmessungen
mm.1010x850x420h

Lieferung 8 bis 15 Tage

FM-FMD4+4
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FIMAR - Elektrischer Pizzaofen fiir 4+4 grofe
Pizzen, 2 unabhangige Kammern mit den MaRen
72x72 cm, DIGITALE Steuerung, mod. FMD4+4
ELEKTRISCHER PIZZAOFEN fur 444 groBe Pizzen, 2
unabhangige Backkammern von mm.720x720x140h,
VOLLSTANDIG aus REFRACTORY, 4 EINSTELLBARE
THERMOSTATE fir OBERSEITE und OBERSEITE, Temp.
von +50° bis +500 °C, V.230/1, Kw . 6, Gewicht 146 Kg,
AuBenabmessungen mm.1010x850x420h

Lieferung 8 bis 15 Tage
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