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PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

KUHLSCHRANK 1 Tiir, Fassungsvermégen 350 Liter, Temperatur + 2 ° / + 8 ° C, OKOLOGISCH in Klasse C :
o AuBenstruktur aus weiBem, epoxidlackiertem Blech, Innen aus ABS;

o statische Kiihlung mit internem Ventilator zur GleichmaRigkeit der Temperatur;
o AuBenriick- und Bodenplatten aus verzinktem Blech;

o Thermostatische Temperaturregelung;

o OKOLOGISCHES GAS Kiltemittel Gruppe R600a ;

o Art der Parkabtauung;

o Automatische Verdampfung von Kondenswasser;

o Maximale Umgebungstemperatur : + 32 ° C;

o Maximale Umgebungsfeuchtigkeit : 55% HR;

o Isolationsdicke 45 mm;

o Mdoglichkeit der Tarumkehr ;

o Innenmale : 510x485x1620h.

Enthalten :

© n.3 Gitter mm.500x415

o n.1 Gitter mm.500x211

Optional / Zubehor :

o kleines plastifiziertes Gitter mm.511x211 - Cod.FO-GRP200
o grofRes plastifiziertes Gitter mm.500x415 - Cod.FO-GRP400

CE-Kennzeichnung
Hergestellt in Asien

TECHNISCHES DATENBLATT

Stromversorgung Monofase
Volt V 230/1
Frequenz (Hz) 50
Leistung (Kw) 0,52

VERFUGBARE MODELLE

KODE/FOTO BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG




IB-71FLUMI
>

:

Retarder-Garschrank, Kalte-, Warme-,
Befeuchtungs-/Entfeuchtungs- und
Wartungsfunktion, Temperatur -6°/+40°C, mod.
71Flusen

Retarder-Garschrank mit 1-tlrigem
Feuchtemanagement, 700 Liter, Temp. -6 °/ + 40 ° C,
Edelstahlstruktur, Touchscreen-Bedienfeld,
Umluftkihlung, V. 230/1, kw 0,52, Abm. mm
720x800x2020h

Lieferung 8 bis 15 Tage

IB-91FLUMI
>

d

Retarder-Garschrank, Kalt-, Warm- und
Warmhaltefunktion, Temperatur -6°/+40°C, mod.
91Flusen

Retarder-Garschrank mit Feuchtigkeitsmanagement, 1
Tur, It 900, Temp. -6 ° / + 40 ° C, Edelstahlstruktur,
Touchscreen-Bedienfeld, Umluftkihlung, V. 230/1, kw
0,52, Abm. mm 790x1010x2090h

Lieferung 8 bis 15 Tage

KODE/FOTO

IB-SVMI

-

TECHNISCHES DATENBLATT

BESCHREIBUNG

Gekiuhlte Kiihl- / Gefriertische Gastronorm
Paar Edelstahifihrungen

PREIS/LIEFERUNG

Lieferung 8 bis 15 Tage

91

Gekiihlte Kiihl- / Gefriertische Gastronorm
Paar Edelstahlfiihrungen

Lieferung 8 bis 15 Tage
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