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KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

SPC-SP015 HOB in schwarz GLASS CERAMIC Tisch, SPIDOGLASS
Line, mit glatter Unterseite und 1 glatter,
selbstausgeglichener Oberseite, MANUELLE
STEUERUNGEN, einstellbare Temperatur von 120 ° bis
400 ° C, V.230 / 1, Kw 1,5, Gewicht 10 Kg,
dim.mm.331x458x176h

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG



BLACK GLASS CERAMIC TABLE TOP, SPIDOGLASS Line, mit 1 SMOOTH SELBST AUSGLEICHENDER TOP,  Version mit MANUELLEN
STEUERUNGEN:

Außenbeschichtung aus hochbeständigem Edelstahl mit abgerundeten Kanten für maximale Hygiene und Sauberkeit ;
Griff aus porenfreiem Hygienematerial mit anatomischem Design für optimalen und sicheren Halt ;
Ideal zum Kochen von Sandwiches und Sandwiches , Fleisch oder Gemüse , um ein ausgezeichnetes Kochen zu gewährleisten und
Aromen und Aromen intakt zu halten ;
Perfekt für Fast Food , kann aber auch eine gültige Unterstützung in der Küche sein .
Hochwertiges Kochen dank der gleichmäßigen Verteilung der erzeugten Wärme und der Verwendung von Glaskeramik-Kochflächen, einem
Material, das eine hohe Beständigkeit gegen Wärmeschocks, Antihaft, Nichtporosität und daher für Aromen und Gerüche undurchlässig ist;
Kochmethoden : Kontakt- und Infrarotkochen;
einstellbare Temperatur von 120 ° bis 400 ° C ;
vom Benutzer einstellbare Temperatureinheit in ° C oder ° F;
ultraschnelles und gleichmäßiges 'SHB'-Heizsystem, durch das das Heizfilament eine Temperatur von 800 ° C mit Infrarotstrahlung
erreicht, lassen die Glaskeramikkochfelder einen vorgegebenen Mengenfilter durch, der das Lebensmittel direkt erreicht und erwärmt zum
Herzen.
glatte schwarze Glaskeramikkochfelder , die einen Teil der Infrarotstrahlen durchlassen, damit sie das Produkt direkt zum Herzen erreichen
und erwärmen können und eine Knusprigkeit der Außenflächen gewährleisten;
1 selbstausgleichende Oberseite mit patentierter Bewegung, um eine größere Kontaktfläche zwischen dem Lebensmittel und dem
Glaskeramikkochfeld zu gewährleisten;
Das schwarze Oberteil , das in der glatten und gerippten Version erhältlich ist, ist für Infrarotstrahlen weniger transparent (Kochen durch
Kontakt 80% - Kochen durch Infrarot 20%), wodurch eine gleichmäßigere Temperatur im Inneren des Lebensmittels gewährleistet wird.
Kochfeldabmessungen : 250x250 mm ;
Glaskeramik ist das perfekte Material für das Kontaktkochen , beständig gegen Stöße und Wärmeschocks, unempfindlich gegen Gerüche
und Aromen .
Dank der Antihaft- Eigenschaften der Glaskeramik sind die Reinigungsvorgänge einfach und schnell , sodass das Risiko unangenehmer
Gerüche aufgrund von Speiseresten auf den Kochfeldern vermieden werden kann.
Schublade zum Sammeln von Flüssigkeitsresten mit großer Kapazität;
Abgerundete Flüssigkeitsabläufe bei kalter Temperatur, die rund um das Kochfeld verlaufen, ermöglichen es Ihnen, Schmutz und Flüssigkeiten
leicht in Richtung zu befördern die Sammelschublade;
Seitenabdeckungen gegen Eindringen von Schmutz;
allgemeiner Zündschalter;
manuelle Steuerung ;
Stromanzeige mit LED-Beleuchtung ;
maximaler thermischer Wirkungsgrad und Arbeitssicherheit (kalte Außenflächen ohne Kanten);
Eindämmung von Wärmeverlusten durch hochdicke Glasfaserisolierung;
Aufrechterhaltung der Temperatur bei minimalem Energieverbrauch ;
Bis zu 60% Einsparung an Vorheizzeit und bis zu 60% Einsparung an Energieverbrauch dank des hocheffizienten Protek.Safe-
Wärmedämmsystems, das unnötige Energieverluste eliminiert;
kompaktes und elegantes Design;
rutschfeste Füße.

Hergestellt in Italien

TECHNISCHES DATENBLATT

Stromversorgung Monofase
Volt V 230/1

Frequenz (Hz) 50
Leistung (Kw) 2

Nettogewicht (Kg) 15
Bruttogewicht (Kg) 16

Breite (mm) 481
Tiefe (mm) 457
Höhe (mm) 182
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