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KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG
TCF18-PA1810 EdelstahifuBabdeckung an 3 Seiten fur Modelle 1500 ALL )
MEAT INOX / GLASS / VIP Lieferung 4 bis 9 Tage

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

TECHNISCHES DATENBLATT

KODE/FOTO BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

TCF18-STGALL1500S

ygcwffj Lieferung 15 bis 25 Tage
Ciid STAGIONATORE CONSERVATORE Aufschnitt in

Stahl, 2 TUREN, maximale Ausbeute 200 kg

Lager- und Gewdlrzschrank fir Wurstwaren aus

Edelstahl 304, 2 Turen, maximale Kapazitat 200 kg,

Temp. 0 ° / + 30 ° C, digitale Steuerung, V. 230/1,

Kw.2,6, Gewicht kg 193, Abm. mm .1500x850x 2080h

TCF18-STGALL1500GLASSS

(YEW% Lieferung 15 bis 25 Tage
= STAGIONATORE CONSERVATORE Stahlgehartetes

Fleisch, 2 Glastiiren, maximale Ausbeute 200 kg

Aufbewahrungs- und Gewlirzschrank fir Wurstwaren

aus Edelstahl 304, 2 Glastliren, maximale Kapazitat 200

kg, Temp. 0 ° / + 30 ° C, digitale Steuerung, V. 230/1,

Kw.2,6, Gewicht kg 193, Abm mm.1500x850x 2080h

YEW&;B Lieferung 15 bis 25 Tage
Cla STAGIONATORE CONSERVATORE Stahlgehartetes
n—%—-? Fleisch, 2 Glastiiren, maximale Ausbeute 200 kg
[i", yu[ ”]b Aufbewahrungs- und Gewlrzschrank fir Wurstwaren
I aw aus Edelstahl 304, 2 Glastlren, maximale Kapazitat 200
W = kg, Temp. 0 °/ + 30 ° C, digitale Steuerung, V. 230/1,
|| Kw.2,6, Gewicht kg 193, Abm mm.1500x850x 2080h
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