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KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

TCF18-PA0002 Edelstahlgitter, dim.mm.650x530 )
Lieferung 4 bis 9 Tage

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

TECHNISCHES DATENBLATT

KODE/FOTO BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG
TCF18-STGALL700S . )
(,ECHNL)) Lieferung 15 bis 25 Tage

STAGIONATORE CONSERVATORE Stahlgehartetes
Fleisch, 1 TUR, maximale Ausbeute 100 kg
Aufbewahrungs- und Gewlrzschrank fir Wurstwaren
aus Edelstahl 304, 1 Tur, maximale Kapazitat 100 kg,
Temp. 0 ° / + 30 ° C, digitale Steuerung, V. 230/1,
Kw.1,8, Gewicht Kg 137, Abm. mm .750x850x 2080h

TCF18-STGALL700GLASSS
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Lieferung 15 bis 25 Tage

STAGIONATORE CONSERVATORE Wurstwaren aus
Stahl 1 GLAS TUR, maximale Ausbeute 100 kg
Aufbewahrungs- und Gewlrzschrank fir Wurstwaren
aus Edelstahl 304, 1 Glastir, maximale Kapazitat 100 kg,
Temp. 0 ° / + 30 ° C, digitale Steuerung, V. 230/1,
Kw.1,8, Gewicht Kg 156, Abm mm.750x850x 2080h

TCF18-STGALL700VIPS
Lieferung 15 bis 25 Tage

Cid STAGIONATORE CONSERVATORE Wurstwaren aus
L Stahl 1 GLAS TUR, maximale Ausbeute 100 kg
| Aufbewahrungs- und Gewdlrzschrank fur Wurstwaren
--";‘! aus Edelstahl 304, 1 Glastir, maximale Kapazitat 100 kg,

Temp. 0 ° / + 30 ° C, digitale Steuerung, V. 230/1,
Kw.1,8, Gewicht kg 176, Abm mm.750x850x 2080h



file:///images/1440x1280/49383.jpg
file:///images/1440x1280/49385.jpg
file:///images/1440x1280/49391.jpg

TCF18-STGALL700BLACKCF
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STAGIONATORE CONSERVATORE Salami aus
schwarzem Stahl, 1 Glastiir, maximale Ausbeute
100 kg

Aufbewahrungs- und Gewlrzschrank fur Wurstwaren
aus schwarzem plastifiziertem Stahl, 1 Glastir, maximale
Kapazitat 100 kg, Temperatur 0 ° / + 30 ° C, digitale
Steuerung, V. 230/1, Kw.1,8, Gewicht kg 176, Abm
mm.750x850x 2080h

Lieferung 15 bis 25 Tage

TCF18-STGALL1500S
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STAGIONATORE CONSERVATORE Aufschnitt in
Stahl, 2 TUREN, maximale Ausbeute 200 kg
Lager- und Gewlrzschrank fur Wurstwaren aus
Edelstahl 304, 2 Tiren, maximale Kapazitat 200 kg,
Temp. 0 ° / + 30 ° C, digitale Steuerung, V. 230/1,
Kw.2,6, Gewicht kg 193, Abm. mm .1500x850x 2080h

Lieferung 15 bis 25 Tage

TCF18-STGALL1500GLASSS
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STAGIONATORE CONSERVATORE Stahlgehartetes
Fleisch, 2 Glastiiren, maximale Ausbeute 200 kg
Aufbewahrungs- und GewUlrzschrank fir Wurstwaren
aus Edelstahl 304, 2 Glastliren, maximale Kapazitat 200
kg, Temp. 0 °/ + 30 ° C, digitale Steuerung, V. 230/1,
Kw.2,6, Gewicht kg 193, Abm mm.1500x850x 2080h

Lieferung 15 bis 25 Tage

TCF18-STGALL1500VIPS
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STAGIONATORE CONSERVATORE Stahlgehartetes
Fleisch, 2 Glastiiren, maximale Ausbeute 200 kg
Aufbewahrungs- und Gewlrzschrank fir Wurstwaren
aus Edelstahl 304, 2 Glastliren, maximale Kapazitat 200
kg, Temp. 0 ° / + 30 ° C, digitale Steuerung, V. 230/1,
Kw.2,6, Gewicht kg 193, Abm mm.1500x850x 2080h

Lieferung 15 bis 25 Tage

TCF18-STGALL1500BLACKCF
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STAGIONATORE CONSERVATORE Salami aus
schwarzem Stahl, 2 Glastiiren, maximale
Ausbeute 200 kg

Aufbewahrungs- und Gewurzschrank fir Wurstwaren
aus schwarzem kunststoffbeschichtetem Stahl, 2
Glastiiren, maximale Kapazitat 200 kg, Temp. 0 °/+ 30 °
C, digitale Steuerung, V. 230/1, Kw.2,6, Gewicht kg 193
Dim. mm.1500x850x 2080h

Lieferung 15 bis 25 Tage
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