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KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG
SPC-SP300 Kochfeld/Bratplatte =~ mit  schwarzer  Glaskeramik- )
Tischplatte, Linie SPIDOFLAT, DOPPELTE  Lieferung 4 bis 9 Tage

ANALOGSTEUERUNG, einstellbare Temperatur von 120°
bis 400°C, V.400/3+N, Kw 5,00, Gewicht 17 kg, Abm.
693 x 654 x 129 mm

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG




Kochfeld - Grillplatte mit Tischplatte aus schwarzer Glaskeramik , Linie SPIDOFLAT , DOPPELTE ANALOGSTEUERUNG :

o

o

AuBenverkleidung aus hochbestandigem Edelstahl mit abgerundeten Kanten fiir maximale Hygiene und Sauberkeit ;

Professionelles Kontaktkochsystem mit Glaskeramik-Kochfeld , geeignet zum Kochen verschiedenster Lebensmittel wie: Toast,
Sandwiches, Fleisch, Fisch, Gemuse, Eier usw.;

Glaskeramik ist das perfekte Material fir das Kontaktkochen , stoB- und hitzebestandig, geruchs- und geschmacksunempfindlich,
nimmt den Geschmack der gekochten Speisen nicht auf und ermdglicht so das nacheinander erfolgende Garen sehr unterschiedlicher Speisen
unter Beibehaltung der Geschmacker und Aromen;

Dank der Antihafteigenschaften des Materials werden die beim Kochen entstehenden Dampfe erheblich reduziert und die
Reinigungsvorgange sind einfach und schnell, wodurch das Risiko von schlechten Geriichen aufgrund von Speiseresten auf den
Kochfeldern ausgeschlossen wird.

GroRe Einsatzvielfalt dank der SHB™ Plus-Technologie , die eine kombinierte Erwarmung (durch Kontakt und Infrarotstrahlung) und die
Moglichkeit garantiert, hohe Kochtemperaturen (bis zu 400 °C) zu erreichen .

Die SHB Plus-Technologie verwendet ungepanzerte Heizelemente, die das Kochen mit einem gemischten Heizsystem durch Kontakt und
Infrarotstrahlung ermdéglichen. Die Form des Heizfadens wurde speziell entwickelt, um eine gleichmaBige Warmeverteilung liber das
gesamte Kochfeld zu gewahrleisten, sowohl in der Mitte als auch an den Seiten. Das Filament erreicht eine Temperatur von 800 °C, bei der es
zur Emission von Infrarotstrahlen kommt. Die Glaskeramikplatten lassen eine vorher festgelegte Menge durch, die das Essen direkt bis zum Kern
erreicht und erhitzt. Die SHB Plus-Technologie ermdglicht somit ein schnelles Erreichen der Maximaltemperatur von 400 °C auf den Kochfeldern
und reduziert die thermischen Anstiegszeiten um iber 60 % .

Analoge Steuerung und Simostat : Die Temperaturregelung durch einen Simostat mit progressiver Leistungsregulierung ermdglicht eine
groRere GleichmaBigkeit und Wiederholbarkeit beim Garen bei hohen Temperaturen und nutzt dabei die patentierte SHB-Technologie voll aus;

Kontakt- und Infrarotkochen mit variablen Temperaturen von 120 °C bis 400 °C,
Abmessungen des Kochfelds: Nr. 2 280 x 440 mm ;

Der abgerundete Kaltflissigkeitskanal , der rund um das Kochfeld verlauft, ermdglicht den einfachen Abtransport von Rickstanden und
Flissigkeiten in Richtung einer herausnehmbaren Schublade , um die Reinigungsvorgange noch weiter zu erleichtern.

EIN/AUS-Taste und Betrieb des LED- Lichtenergiereglers,
4 rutschfeste FlRe.

Geliefert :

o

Metallschaber fir Glaskeramikoberflachen.

CE-Kennzeichnung
Hergestellt in Italien

TECHNISCHES DATENBLATT

Stromversorgung Trifase
Volt V 400/3 +N
Frequenz (Hz) 50
Leistung (Kw) 5,00
Nettogewicht (Kg) 17
Breite (mm) 693
Tiefe (mm) 654
Hohe (mm) 129

TECHNISCHES DATENBLATT

KODE/FOTO BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

SPC-DB1046A0
3 Lieferung 4 bis 9 Tage
>
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SPIDOCLEAN
750 ml Waschmittelspray, erhaltlich in Packungen mit 12
Stlick.
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| benefici SPIDOFLAT

Qualita di cottura Massima versatilita Risparmio di tempo Facile manutenzione
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VETROCERAMICA

LA MIGLIORE SUPERFICIE
PER CUCINARE

+" RESISTENZA
~" ASSENZA DI FUMO
" FACILE PULIZIA

Lawvetrocerarmica @ il materiale perfetto per le cotture
per contatto. Resistente agli urti e agli shock termici.
impermeabile ad oderi e sapori, non assorbe il gusto dei
cibi cotti e permette quindi di cucinare in sequenza cibi
anche molto diversi tra loro mantenendo

sapori e profumi intatti.

Grazie alle caratteristiche di antiaderenza del materiale
vengono fortermente ridotti | furni prodotti durante la
cottura e le operazioni di pulizia sono semplici e rapide
consentendo di eliminare il rischio di cattivi odori
dlovuti ai residui di cibo sui piani di cottura
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SPECIAL HEATING BOX

PRESTAZIONE E VELOCITA
SENZA COMPROMESSI

RISCALDAMENTO COMBINATO +
CALORE UNIFORME
VELOCE SALITATERMICA +

La tecnolagia SHB Plus utilizza resistenze non corazzate
che consentono cotture con un sistema di riscaldamento
misto. per contatto e per iraggiamento ad infrarossi

La forma del filamento riscaldante & appositamente
sviluppata per garantire una distribuzione uniforme del
calore su wtto il piano di cottura. sia al centro sia ai lad

Il filamento raggiunge una termperatura di 800°C. alla
quale avviene lemissione di raggl infrarossi. | piani in
vetroceramica ne lasciano filbare una quantitd prestabilita,
che raggiunge e scalda il cibo direttarmente al cuore.

La tecnologia SHB Plus consente in questo mode di
raggiungere velocemente la temperatura massima di
400°C sui piani di cottura, riducendo di oltre il 60%

i ternipi di salita terrmica

ALTE TEMPERATURE

400°C SIGNIFICA POTER CUCINARE
‘QUELLO CHE VUOoI
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ALIMENTI CHE PUOI CUCINARE CON
UNA PIASTRA SPIDOFLAT
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| dettagli contano

PIANO NERO CASSETTO RACCOGLI LIQUIDI

SIMOSTATO N [ CONTROLLO ANALOGICO

CONTROLLO
ANALOGICO E e
SIMOSTATO @ Lod funzionaments simostats

@ Lo sepnalasions temperanra
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MANUTENZIONE
IGIENE E PULIZIA

" VETROCERAMICA ANTIADERENTE
+ CASSETTO REMOVIBILE
" DETERGENTE PER PULIZIA

| Fry Top SpedoFlal utllizzano plnt in veroceramica, maerlalke
antaderanee 5010 @ non Poroso che parmetto di Amuowern in
modo semplice ed eficace ogni sduo di Cbo. prevenendo
CAUVI OdoN @ Conseendo & Massima ilene.

il canale di deflusso bquidl arrotondato a wmperatuea fredda, che
SCOM WD ALomo al plant di cotura, consente di convoglian
fackmeme residul @ lquidl verso un cassetto nmovibile. per
faciirare ulteriormente ke opafaniont di puliza

SVIRIPPALD © LOSLIL0 AppOskamente, || detergente a spiuzzo
Spidociean & Il prodotro parfero per ka pulizia dal Fry Top
SpidoFiat. sia per | plani di cottura s1a per la struttuea In accalo
Luso combinawo con || raschiono Indotazione alle plastro,
Qarantisce pulizia @ igiene weloct ed efficact

-

Tipologie di cottura
HEF

Cucinare salsicce, wurstel, pancetta...

Cucinare costicine e bracciole




Cucinare il pesce

oty sana e gustosa, Anche pulite,

tave gil odori sard sempiice.

Verdure grigliate

riguarda e verdiere: dopa avark

Sano pronte quand
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