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Lieferung 8 bis 15 Tage

Services and Technologies for professional catering since 1973

KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

CBE-P10-5(30P) ELEKTRISCHE PLANETENGERÄT-Arbeitsplatte aus
EDELSTAHL mit 5 STÄBEN für 30 HÜHNER, ausgestattet
mit Innenbeleuchtung, 1000 mm lang, Gewicht 123 kg,
V.400/3+N. 9,5 kW, Abmessungen 1300x660x790h mm

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG



Lieferung 4 bis 9 Tage

Lieferung 4 bis 9 Tage

Lieferung 4 bis 9 Tage

ELECTRIC PLANETARY ROASTER auf der Theke :

aus Edelstahl ;
ausgestattet mit 5 Stäben für insgesamt 30 Hühner ;
stündliche Produktion von Hühnern mit kontinuierlichem Zyklus ;
nimmt nur minimalen Platz ein, um eine einfache Platzierung auch auf kleinstem Raum zu ermöglichen und die Möglichkeit zu bieten,
das Kochen abwechslungsreicher zu gestalten ;
ausgestattet mit n. 3 elektrische Widerstände aus „Inkoloid“-Material, die im oberen Teil des Drehspießes positioniert und in eine spezielle
Parabel eingefügt sind, die durch die Infrarotreflexion dem Produkt eine perfekte Bräunung und Garung verleihen;
1000 mm lange interne Beleuchtungslampe , die eine bessere Kontrolle und Visualisierung des Kochfortschritts ermöglicht;
Im Lieferumfang enthalten: Wanne mit Fettablasshahn.

OPTIONAL / ZUBEHÖR:
Abnehmbarer Edelstahlständer mit Rollen und Zwischenboden,
Warmbelüftete Vitrine mit Rollen,
Freistehende Haube mit Edelstahlfiltern,
Spieß komplett mit Gabeln ,
Schidione für Teufelshühner ,
Bratenspieß ,
Spezialspieß mit Kippkorb ,
Spezialspieß mit geschlossenem Korb ,
Spezieller Spieß mit geschlossenem Korb für Kartoffeln ,
Schwertschidion ,
Lange Gabel Schidione,
Schidione für teuflische Schenkel ,
Gabel für Porchetta ,
12-kW-Upgrade- Kit,
120-Minuten -Timer ,
Analoges Thermometer .

TECHNISCHES DATENBLATT

Stromversorgung Trifase
Volt V 400/3 +N

Frequenz (Hz) 50
Leistung (Kw) 9,5

Nettogewicht (Kg) 123
Breite (mm) 1300
Tiefe (mm) 660
Höhe (mm) 790
TECHNISCHES DATENBLATT

KODE/FOTO BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

CB04040877

Rotisserie-Spucke
Gestell komplett mit Gabeln für Rotisserie Mod. P10 / 4

CB09CC0006

Rotisserie-Timer
120 Minuten Timer-Installation

CB09CC0009

Rotisserie-Thermometer
Montage des analogen Thermometers 0-350 ° C.
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CB14080005

Rotisserie-Spucke
Spucke für Huhn mit Teufel für Rotisserie Mod. P10 / 4

CB14080201
Rotisserie-Spucke
Spucke für die Oberschenkel mit Diavola für die
Rotisserie Mod. P10 / 4

CB14080007

Rotisserie-Spucke
Spieß für Braten für Rotisserie Mod. P10 / 4

CB14080040
Rotisserie-Spucke
Spezialschloss mit geschlossenem Korb für Rotisserie
Mod. P10 / 4

CB14080110
Rotisserie-Spucke
Spezialschloss mit geschlossenem Kartoffelkorb für die
Rotisserie Mod. P10 / 4

CBPOTZ12KW Upgrade-Kit
12 kW Power Kit für Rotisserie Mod. P10 / 4

CB 14100309

Abnehmbarer Edelstahlständer
Abnehmbarer Edelstahlständer mit Rädern und
Zwischenablage für mod. 24 / 30P, Gewicht 34 kg,
Abmessungen mm 1300x660x905h

CB14100449

Arbeitsplattenhaube mit Edelstahlfiltern
Arbeitsplatte Haube mit rostfreien Labyrinthfiltern (ohne
Motor) mit Baldachin Durchmesser 200 mm, Gewicht 34
kg, Abmessungen 1008x860x400h mm

CB14100131

Heiß belüftete Vitrine mit Rädern
Heißbelüftete Vitrine mit Rädern, Temperatur von 0 bis
90 ° C, V.230 / 1. 2,2 kW, Gewicht 83 kg, Abmessungen
1300 x 660 x 955 h mm
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