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PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

Professioneller Fleischwolf „TYP 12“, Produktion 160 kg/h, Marke FIMAR:
. 

Struktur aus poliertem Aluminium ;
Trichter und Form aus Edelstahl ;
VOLLSTÄNDIG ABNEHMBARE ALUMINIUM -Schleifeinheit ;
Fleischeinlauföffnung „Typ 12“, Durchmesser 52 mm ;
Untersetzungsgetriebe mit Ölbadgetriebe .

Geliefert:
Edelstahlform mit einem Durchmesser von 69 mm und einem Lochdurchmesser von 6 mm
selbstschärfendes Edelstahlmesser .

Optional:
umkehren.

Zubehör:
Lochplatten und Messer
Trichter zum Füllen Durchmesser 15 mm - 20 mm - 30 mm
Tomatenpresse für Gemüsepürees.

CE-Kennzeichnung
Hergestellt in Italien

TECHNISCHES DATENBLATT

Nettogewicht (Kg) 20
Bruttogewicht (Kg) 22

Breite (mm) 400
Tiefe (mm) 290
Höhe (mm) 510

VERFÜGBARE MODELLE



Lieferung

Lieferung

FM-12TS-T/A
Fleischwolf Typ 12, professionelle, komplett
abnehmbare Fleischwolfeinheit aus Aluminium,
dreiphasig V.380/3+N
Fleischwolf „TYP 12“ mit Ladeöffnungsdurchmesser 52
mm, Ausbeute 160 kg/h, VOLLSTÄNDIG ABNEHMBARE
ALUMINIUM-Fleischwolfeinheit, V. 400/3, Kw.0,75,
Gewicht 20 kg, Abm.mm.400x290x510h

FM-12TS-M/A
Fleischwolf Typ 12, professionelle, vollständig
abnehmbare Fleischwolfgruppe aus Aluminium,
einphasig V. 230/1
Fleischwolf „TYP 12“ mit Ladeöffnungsdurchmesser 52
mm, Ausbeute 160 kg/h, VOLLSTÄNDIG ABNEHMBARE
ALUMINIUM-Fleischwolfeinheit, V. 230/1, Kw.0,75,
Gewicht 20 kg, Abm.mm.400x290x510h
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