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KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

SL-CC1300 Schloss mit Schlüssel

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

TECHNISCHES DATENBLATT

KODE/FOTO BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

SL-CPS1300V/V/V
Konditorei-Kühlvitrine 3 Türen, 4 Auslageseiten,
15 rechteckige Böden, CURVE Line
3-türige Kühlvitrine für Gebäck, CURVE Line, mit 4
Auslageseiten, 15 rechteckige Glasböden,
Fassungsvermögen lt. 1388, Temperatur + 4 ° / + 10 °
C, Umluftkühlung, V.230 / 1, Kw.0,54 + 0,54 + 0,54,
Gewicht 370 Kg, Abm. mm. 2050 x 620 x 1860 h

SL-CPS1300V/R/V
Konditorei-Kühlvitrine 3 Türen, 4 Schauseiten, 10
rechteckige Regale + 6 drehbare Regale
3-türige Kühlvitrine für Gebäck, CURVE Line, 4
Schauseiten, 10 rechteckige Regale + 6 drehbare Regale,
Kapazität lt. 1388, Temperatur + 4 ° / + 10 ° C,
Umluftkühlung, V.230 / 1, Kw. 0, 54 + 0,54 + 0,54,
Gewicht 370 kg, Abm. mm. 2050 x 620 x 1860 h

SL-CPG1300S/S/V

TECHNOCHEF - Kombivitrine für Speiseeis /
Gebäck, temp. -15 ° -25 ° C / + 4 ° + 10 ° C, Mod.
CPG1300S / S / V
Kombinierte Vitrine für Eis / Gebäck 3 Türen, Temp. -15 °
-25 ° C / + 4 ° + 10 ° C, Curve Line, 4
Ausstellungsseiten, 12 statische Regale + 5 Glasregale,
belüftete / statische Kühlung, Kapazität lt .1388, V.230 /
1, Kw.0,7 + 0,7 + 0,54, Abm.mm.2050x620x1860h

SL-CGL1300S/S/S
TECHNOCHEF - Gefrieren Vetrine pro Gelateria 3
Größe, Temp.-15°-25°C, lt.1388,
Mod.CGL1300S/S/S
Gefrierschrank Vitrine für 3-türige Eisdiele, Temperatur -
15 ° / -25 ° C, statische Kühlung, Curve Line, mit 4
Ausstellungsseiten, 18 rechteckige Regale mit den Maßen
560 x 460 mm, Kapazität lt. 1388, V.230 / 1 , Kw. 0,7 +
0,7 + 0,7, Gewicht 424 Kg, Abm.mm.2050x620x1860h
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SL-CPG1300S/S/R TECHNOCHEF - Kombivitrine für Speiseeis /
Gebäck, temp. -15 ° -25 ° C / + 4 ° + 10 ° C, Mod.
CPG1300S / S / R
Kombinierte Vitrine für Eis / Gebäck 3 Türen, Temp. -15 °
-25 ° C / + 4 ° + 10 ° C, Curve Line, 4
Ausstellungsseiten, 12 statische Regale + 6 drehbare
Regale, belüftete / statische Kühlung, Kapazität lt 1388,
V.230 / 1, Kw.0,7 + 0,7 + 0,54,
Abm.mm.2050x620x1860h

SL-CGL1300G/G/G2T
TECHNOCHEF - Kühlvitrine für Gebäck, Temp. + 5
° -20 ° C, 2 Türen, lt. 1388, Mod.CGL1300G / G /
G2T
Vitrine mit mehreren Temperaturen von + 5 ° bis -20 ° C
für 3-türiges Gebäck, belüftete Kühlung, Curve Line, mit
4 Ausstellungsseiten, 15 rechteckige Regale von 565 x
445 mm, Kapazität lt. 1388, V.230 / 1, Kw. 0,75 + 0,75 +
0,75, Gewicht 478 Kg, Abm. mm. 2050 x 620 x 1860 h
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