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KUHLTE PIZZA-ZAHLER 2 TUREN, Granitplatte und SHOWCASE Zutaten TIEFE 330 oder 380 mm , Betriebstemperatur -2 °/ + 8 ° C
, Klasse C :

.o Aisi 201 Edelstahl - Struktur,

o Granit-Arbeitsplatte mit Backsplash an 3 Seiten,

o 2 Kiihifacher fur Brotkisten mit den MaBen 600x400x70h mm,

o Kapazitat It . 390;

o beliftete Kiuhlung ,

o eingebaute Einheit abnehmbar fir einfache Wartung,

o Frontplatte, die mit einem Schllissel ge6ffnet werden kann,

o kreisformiger Kaltluftstrom , um das Produkt nicht direkt zu berthren,

o elektronische Temperaturregelung mit digitalem Thermostat ,

o elektrischer Widerstand um den Turrahmen, um Kondensation zu beseitigen,

o automatische Abtauung mit elektrischem Widerstand ,

o automatische Regelung der Abtautemperatur,

o automatische Verdampfung von Kondenswasser ,

o Korrosionsschutzbehandelter Verdampfer,

o OKOLOGISCHES GAS R600a ;

o KLASSE C;

o Isolationsdicke: 60 mm;

o Tur mit Rickholfeder,

o Tlrdichtung ohne Werkzeug abnehmbar,

o maximale Umgebungstemperatur / Luftfeuchtigkeit: + 35 ° C / 50% HR;

o Boden mit abgerundeten Ecken,

o hohenverstellbare EdelstahifiRRe ,

o Maglichkeit, sich an die Wand zu lehnen.

Ausgestattet mit einem horizontalen gekiithiten SHOWCASE mit Glas und einer Kiihleinheit, die Folgendes enthalten kann :
o 7 GN 1/4 Behalter (265x162 mm) mit einer maximalen Héhe von 150 mm fir den Mod. FOPZ2600TN- FC33,

o 5 GN 1/3 Behalter (325 x 175 mm) + 1 GN 1/2 (325 x 265 mm) mit einer maximalen Héhe von 150 mm fiir das Modell FOPZ2600TN- FC38.

Enthalten :
o 7 Paar Fihrungen pro Tur

NB: BECKEN NICHT INBEGRIFFEN

CE-Kennzeichnung
Hergestellt in Asien

TECHNISCHES DATENBLATT

Stromversorgung Monofase
Volt V 230/1
Frequenz (Hz) 50
Breite (mm) 1510
Tiefe (mm) 800
Hohe (mm) 1400

VERFUGBARE MODELLE

FC-G-PZ2600TN38-FC

(&) KUHLPIZZA-THEKE 2 TUREN, mit 380 mm tiefer
Kiihlvitrine

KUHL-P1ZZA-THEKE 2 TUREN, Kiihlvitrine 380 mm tief,
Kapazitat 5 GN 1/3 Behalter (mm 325 x 175) + 1 GN 1/2
Behalter (mm 325 x 265), Temperatur -2°/+8 °C,
beliiftet, OKOLOGISCH in Klasse C, Kw.0,275, V.230/1,
Gewicht 271 kg, Abm.mm.1510x800x1400h

Lieferung

FC-G-PZ2600TN33-FC

€9 KUHLPIZZATHEKE 2-TURIG, mit Kiihlvitrine 330 mm
tief

GEKUHLTE PIZZATHEKE 2 TUREN, mit Kiihlvitrine 330
mm tief, Fassungsvermdgen 7 GN 1/4 Pfannen (265x162
mm), Temperatur -2 ° / + 8 ° C, belliftet, OKOLOGISCH in
Klasse C, Gas R600a, Kw.0,275, V .230 / 1, Gewicht 267
Kg, Abm.mm.1510x800x1400h

Lieferung
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Mod. FC-PZ2600TN-FC38 Cap. 5 bacinelle GN 1/3 + 1 GN 1/2
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Maod, FC-PZ2600TN-FC33 Cap, 7 bacinelle GN 1/4
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