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PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

KOMBINIERTER FLEISCHWOLF UND REIBE ,,TYP 12“ in einphasiger oder dreiphasiger Ausfiihrung:

o Struktur aus poliertem Aluminium ;

o Fleischtrichter aus Edelstahl ;

o komplett abnehmbare Fleischwolfeinheit aus Edelstahl ;

o Formen mit verschiedenen Lochern zur Herstellung von Biskuits, Fleischbdllchen, Ragu, Wiirstchen usw.
o Reibe mit Stahlwalze zur Verarbeitung von Kase , Brot , Keksen , Trockenfriichten usw.,

o Stundenproduktion: Tricarne 160 kg/h - Reibe 40 kg/h ;

Untersetzungsgetriebe mit Olbadgetriebe ;

o

o

unteres Schutzgitter im Reibenauslass ;

o

Mikroschalter am Reibhebel gemal europaischen Richtlinien;

o

Fleischeinlauféffnung ,, Typ 12, Durchmesser 52 mm;

o

Geliefert :

o

Edelstahlformen ( Locher mit 6 mm Durchmesser) und selbstscharfendes Edelstahlmesser .

OPTIONAL - ZUBEHOR

o umkehren.

o

o

Lochformen in verschiedenen GréRBen,

o Messer,

o

Trichter zum Fillen Durchmesser 15 mm - 20 mm - 30 mm,

o

Werkzeug fur Tomatenpresse und Gemusemiuhle.

HERGESTELLT IN ITALIEN

TECHNISCHES DATENBLATT

Nettogewicht (Kg) 26
Bruttogewicht (Kg) 30
Breite (mm) 605
Tiefe (mm) 305
Hohe (mm) 510
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VERFUGBARE MODELLE

Lieferung 4 bis 9 Tage
Kombinierte Fleischwolf-Reibe Typ 12, V. 400/3 +
N, Abnehmbarer Fleischwolf aus Edelstahl
Kombinierter Fleischwolf / Reibe Typ 12 aus poliertem
Aluminium mit Trichter und Becken aus Edelstahl,
VOLLSTANDIG ABNEHMBARE Fleischwolfeinheit aus
Edelstahl, V. 400/3, Kw 0,75, Abm. mm 605x305x510h

Lieferung 4 bis 9 Tage

Kombinierte Fleischwolf-Reibe Typ 12, V. 230/1,
Abnehmbarer Edelstahl-Fleischwolf

Kombinierter Fleischwolf / Reibe Typ 12 aus poliertem
Aluminium mit Trichter und Becken aus Edelstahl,
VOLLSTANDIG ABNEHMBARE Fleischwolfeinheit aus
Edelstahl, V. 230/1, Kw 0,75, Abm. mm 605x305x510h
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TECHNISCHES DATENBLATT
BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

Lieferung 4 bis 9 Tage

Fleischwolfmesser aus Edelstahl Typ 12,
Messer fur Fleischwolf Typ 12 aus Edelstahl

FM-STAMPO12/6
CHali>
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Lieferung 4 bis 9 Tage

Form fir Fleischwolf Typ 12 mit Lochern @ 6 mm,
aus Edelstahl

Form fir Fleischwolf Typ 12 mit Lochdurchmesser 6
mm, aus Edelstahl, AuBendurchmesser 70 mm,

FM-STAMPO12/8

RS

Lieferung 4 bis 9 Tage

Lochform aus Edelstahl @ 8 mm, einsetzbar in
Fleischwolf Typ 12

Perforierte Form aus Edelstahl, 70 mm Durchmesser, flur
Fleischwolf Mod.12 - mit L6chern von 8 mm
Durchmesser

FM-STAMPO12/45
9
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Lieferung 4 bis 9 Tage

Lochform aus Edelstahl @ 4,5 mm, Mod.12
Perforierte Form aus Edelstahl, Durchmesser 70 mm, fir
Fleischwolf Mod.12 - mit Lochern Durchmesser 4,5 mm

FM-STAMPO12/3
Cad

Lieferung 4 bis 9 Tage

Lochformen aus Edelstahl @ 3 mm, Mod.12
Lochform aus Edelstahl, Durchmesser 70 mm, fir
Fleischwolf Mod.12 - mit Lochern Durchmesser 3 mm
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FM-STAMPO12/35
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Lochformen aus Edelstahl @ 3,5 mm, Mod.12
Perforierte Form aus Edelstahl, Durchmesser 70 mm, flr
Fleischwolf Mod.12 - mit L6chern Durchmesser 3,5 mm

Lieferung 4 bis 9 Tage

FM-STAMPO12/2
D

Lochform aus Edelstahl @ 2 mm, Mod.12
Perforierte Form aus Edelstahl, Durchmesser 70 mm, flr
Fleischwolf Mod.12 - mit L6chern von 2 mm
Durchmesser

Lieferung 4 bis 9 Tage

FM-INVERSIONE

Riickwartsfahren
Rickwartsfahren

Lieferung 4 bis 9 Tage

FMPASSAPOM-12
CEad
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FIMAR - Tomatenpresse-Gemiisemiihle,
verwendbar in Typ 12 Fleischwélfen
Tomatenpresse-Gemisemuhle anwendbar auf
Fleischwdlfe und kombiniert Mod. 12

Lieferung 4 bis 9 Tage
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