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KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG
FO-GAR Paar Kippschutzfiihrungen fur den Grill .
Lieferung 4 bis 9 Tage
PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG
TECHNISCHES DATENBLATT
KODE/FOTO BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

FC-PZ2600TN-FC

Lieferung 25 bis 35 Tage
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Gekiihlte Pizza-Theke 2 TUREN, GRANIT-
Oberseite, OKOLOGISCHE Klasse C.

GEKUHLTER PIZZA-ZAHLER mit 2 TUREN, GRANIT-

Oberseite, Temperatur -2 ° / + 8 ° C, bellftetes,

OKOLOGISCHES Gas R600a in Klasse C, V 230/1, kW
0,235, Gewicht 233 kg, Abmessung 1510 x 800 x 1000

h.

FO-G-PA2100TN

o
(mm’fﬁ
CHEF

Lieferung 8 bis 15 Tage

Forcar - Kihltisch, 2 Tiuren, Temp.+2°/+8°C,
It.390, beliiftet, Klasse B, Mod.G-PA2100TN

Kihltisch 2 TGren mit neutraler Schublade, Profi,

Gebacktabletts 600x400 mm, Fassungsvermégen 390

Liter, Temperatur +2°/4+8°C, Umluftkihlung,

OKOLOGISCH in Klasse B, Gas R290, V.230/1, Kw.0, 26,

Gewicht 140 kg, Abm. 1510 x 800 x 860 mm

FC-G-PZ2610TN-FC
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Pizza Counter 2 Tiren, 7 Schubladen,

Lieferung 25 bis 35 Tage

Granitplatte, beliiftet, 6kologisch, Klasse C.
GEKUHLTE PIZZA-ZAHLER 2 TUREN + SCHUBLADE,
Granitplatte mit Stander an 3 Seiten, Temperatur -2 ° / +
8 ° C, beliiftet, OKOLOGISCH in KLASSE C, GAS R600a,

V.230/ 1, Kw.0.275, Gewicht 327 kg,
dim.mm.2020x800x1000h
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Gekihlte Pizzatheke, 1 Tiir und 7 Schubladen,
Granitplatte, beliftet, Klasse C

GEKUHLTE PIZZA-THEKE 1 TUR + KOMMODE,
Granitplatte, Temp.-2°/+8°C, belliftet, OKOLOGISCH in
KLASSE C, GAS R600a, komplett mit Kiihleinheit, V.230/1,
Kw.0,275, Gewicht 304 kg, Abmessung 1510 x 800 x
1000 mm

Lieferung 8 bis 15 Tage

FO-G-PA3100TN
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Forcar - Kihltisch, 3 Tiuren, Temp.+2°/+8°C,
k.580, beliiftet, Klasse B, Mod.G-PA3100TN
3-tiriger Kihltisch mit neutraler Schublade, Professional,
580 Liter Fassungsvermdgen, Temperatur +2°/4+8°C,
Gebackschalen 600x400 mm, belliftete Kiihlung,
OKOLOGISCH in Klasse C, Gas R290, V.230/1, Kw.0, 26,
Gewicht 152 kg, Abm. 2020 x 800 x 860 mm

Lieferung 8 bis 15 Tage

FO-G-PZ2600TN
Cad

Gekiihlte Pizzatheke 2 TUREN, GRANITplatte,
beliiftet, Klasse B

GEKUHLTE PIZZA-THEKE 2 TUREN, GRANIT-
Oberflachentemperatur -2°/+8°C, beliiftet, OKOLOGISCH
in KLASSE B, GAS R290, V.230/1, Kw.0,26, Gewicht 257
kg, Abm.mm.1510x800x1000h

Lieferung 8 bis 15 Tage

FO-G-PZ3600TN
CEad

Gekiihlte Pizzatheke mit 3 Tiiren, GRANITplatte,
beliiftet, Klasse C

GEKUHLTE PIZZA-THEKE mit 3 TUREN, Granitplatte,
Temperatur +2°/+8°C, OKOLOGISCHES Venitlato der
KLASSE C, V.230/1, Kw.0,35, Gewicht 320 kg,
Abm.mm.2020x800x1000h

Lieferung 8 bis 15 Tage

FO-G-PA1500TNGR7
D
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Forcar - Kihltisch, 2 Turen, Temp.+2°/+8°C,
It.413, beliiftet, Klasse B, Mod.G-PA1500TNGR7
Kihltisch mit 2 Turen, Granitplatte und neutraler
Schublade, professionell, Backbleche 600 x 400 mm,
Fassungsvermdgen 413 Liter, Temperatur +2°/+8°C,
belliftet, 6kologisch in Klasse B, Gas R290, V.230/1, kW
.0,3, Gewicht 242 kg, Abm.mm.1505x800x870h

Lieferung 8 bis 15 Tage

FO-G-PZ2610TN
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Pizzatheke, 2 Tiren, 7 Schubladen, Granitplatte,
beliiftet, Klasse B

GEKUHLTE PIZZA-THEKE 2 TUREN, KOMMODE MIT 7
SCHUBLADEN, GRANIT-Oberseite, Temperatur +2/+8°C,
V.230/1, beliiftet, OKOLOGISCH in Klasse B, Gas R290,
Kw.0,26, Gewicht 362 kg, Abm. mm .2025x800x1000h

Lieferung 4 bis 9 Tage

FO-G-PA2000TNGR7

£
C TE(HNUB

Forcar - Kiihltisch, 3 Tiiren, Temp. -2°/+8°C,
It.613, beliiftet, Klasse C, Mod.G-PA2000TNGR7
3-turiger Kuhltisch mit Granitplatte und neutraler
Schublade, professionell, Backbleche 600x400 mm,
Fassungsvermdgen 613 Liter, Temperatur -2°/+8°C,
beliiftet, OKOLOGISCH in Klasse C, Gas R290, V.230/1,
Kw.0,3, Gewicht 300 kg, Abm.mm.2005x800x870h

Lieferung 8 bis 15 Tage
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