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PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

Planetenmischer von k. 5, mit digitalem kontinuierlichen Geschwindigkeitsvariator, Tischplatte :
o gebaut auf einer Stahlkonstruktion ;

o Abnehmbarer Edelstahltank von It. 5, Durchmesser 20 cm;

o Planetengeschwindigkeit von 40 bis 200 U / min mit kontinuierlichem digitalen Variator ;
o maximales Mehl: kg 1,1;

o Niederspannungsbefehle: 24 Volt;

o Getriebe .

Auf Anfrage erhaltlich :
o 5| zuséatzlicher Edelstahltank.

Enthalten :
o Schneebesen, Spatel und Spirale.

CE MARK
HERGESTELLT IN ITALIEN

TECHNISCHES DATENBLATT
Stromversorgung Monofase
Volt V 230/1
Frequenz (Hz) 50
Leistung (Kw) 0,25
Nettogewicht (Kg) 25
Breite (mm) 350
Tiefe (mm) 400
Hohe (mm) 470

VERFUGBARE MODELLE




CT-PL1605B

%)

Planetenmischer It. 5, TOP Line

5 Liter Planetenmischer, TOP Line, mit digitalem
stufenlosen Drehzahlregler, Arbeitsplatte, komplett mit
Schneebesen, Pfannenwender und Spirale, V.230/1, Kw.
0,25, Gewicht 25 Kg, Abm.mm.350x400x470h

Lieferung 4 bis 9 Tage

CT-PL1605BI
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5 Liter Planetenmischer aus Edelstahl, TOP Line
5-Liter-Edelstahl-Planetenmischer, TOP Line, mit digitalem
stufenlosem Geschwindigkeitsregler, Arbeitsplatte,
komplett mit Schneebesen, Spatel und Spirale, V.230/ 1,
Kw.0,25, Gewicht 25 Kg, Abm.mm.350x400x470h

Lieferung 4 bis 9 Tage
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