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KENNWORT

FM-CAPPAFMD6

BESCHREIBUNG

Support steht fir mod. FMMPF1.5 - FMMPF2.5 - FMMPF4

PREIS/LIEFERUNG

€747,39

Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 8 bis 15 Tage

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG
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TECHNISCHES DATENBLATT

BESCHREIBUNG

FIMAR - Elektrischer Pizzaofen, fiir 6 groBe
Pizzen, 1 Kammer 72x108 cm, mechanische
Steuerung, ohne PYROMETER, mod. FJL6
ELEKTRISCHER PIZZAOFEN mit 1 KAMMER
mm.720x1080x140h, mit GLASTUR, Schamottkochfeld,
2 EINSTELLBARE THERMOSTATE fiir TOP und TOP,
Temperatur von +50° bis +500 °C, Gewicht 116 Kg,
V.230/1, kw 9, AuBenabmessungen
mm.1010x1210x420h

PREIS/LIEFERUNG

€ 880,41

Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung

FIMAR - Elektrischer Pizzaofen, fiir 6 groRe
Pizzen, 1 Kammer 72x108 cm, mechanische
Steuerung, einphasig V. 230, mod. FML6
ELEKTRISCHER PIZZAOFEN mit 1 KAMMER
mm.720x1080x140h, mit GLASTUR, Schamottkochfeld,
2 EINSTELLBARE THERMOSTATE fir TOP und TOP,
Temperatur von +50° bis +500 °C, Gewicht 116 Kg,
V.230/1, kw 9, AuBenabmessungen
mm.1010x1210x420h

€ 972,33

Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 8 bis 15 Tage
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FIMAR - Elektrischer Pizzaofen fur 6+6 grof3e
Pizzen, 2 unabhangige Kammern mit den MaRen
72x108 cm, ohne PYROMETER, mechanische
Steuerung, mod. FJL6+6

ELEKTRISCHER PIZZAOFEN flr 6+6 groBe Pizzen, 2
unabh&ngige RAUME von mm.720x1080x140h,
feuerfestes Kochfeld, 4 EINSTELLBARE THERMOSTATE
fr TOP und TOP, Temperatur von +50° bis +500 °C,
V.230/1, Kw.18 , Gewicht 200 Kg, AuBenmale
mm.1010x1210x750h

€ 1.441,55

Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 8 bis 15 Tage

_FM-FMD6 FIMAR - Elektrischer Pizzaofen, fiir 6 groRe € 1.431,88
@& Pizzen, 1 Kammer 72x108 cm, digitale Steuerung, oy ,c st
mod. FMD6 Versand berechnet werden
- ~ ELEKTRISCHER PIZZAOFEN mit 1 KAMMER . )
mm.720x1080x140h, mit GLASTUR, Garkammer Lieferung 4 bis 9 Tage
komplett aus Schamottstein, 2 EINSTELLBARE
THERMOSTATE fur TOP und TOP, digitale Steuerung,
Temperatur von +50° bis +500 °C, Gewicht 195 Kg,
V.230 /1, kw 9, AuBenmalie mm.1150x1210x420h
FM-FML6+6 FIMAR - Elektrischer Pizzaofen fiir 6+6 grof3e € 1.656,82
(ézz:) Pizzen, 2 unabhangige Kammern mit den MaRen ohn ’
e MwSt

72x108 cm, mechanische Steuerung, Mod.
FML6+6

ELEKTRISCHER PIZZAOFEN flr 646 groBe Pizzen, 2
unabhéngige RAUME von mm.720x1080x140h,
feuerfestes Kochfeld, 4 EINSTELLBARE THERMOSTATE
flr TOP und TOP, Temperatur von +50° bis +500 °C,
V.230/1, Kw.18 , Gewicht 200 Kg, AuRBenmale
mm.1010x1210x750h

Versand berechnet werden

Lieferung 8 bis 15 Tage

FM-FMD6+6
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FIMAR - Elektrischer Pizzaofen fur 6+6 grof3e
Pizzen, 2 unabhangige Kammern mit den MaRen
72x108 cm, DIGITALE Steuerung mod. FMD6+6
ELEKTRISCHER PIZZAOFEN mit 2 KAMMERN fir 6+6
grofRe Pizzen, Unabhangiges Backen

mm.720x1080x140h, komplett aus feuerfestem Material,

DIGITALE STEUERUNG, Temperatur von +50° bis +500
°C, Gewicht 350 Kg, V.230/1, kw 18,
AuBenabmessungen mm.1150x1210x750h

€ 2.559,00

Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage
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