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PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

GABELMISCHER 35 Kg mit SCHUSSEL 40 It:

.o Teigkapazitat 35 kg,

o Schussel, Gabel und Werkzeughalterschaft aus Edelstahl,

o Tankinhalt 40 Liter ;

o Tankschutz aus transparentem Polycarbonat,

o Lackieren mit Epoxidpulvern fir Lebensmittel,

o Getriebe mit Keilriemen und unabhéngigen Olbad-Untersetzungsgetriebe fir Wanne und Gabel,
o erhaltlich einphasig mit Wechselrichter und dreiphasig mit 2 Drehzahlen ,
o Kugelgelagerte rotierende Teile,

o dicker Stahlrahmen,

o Rader mit Bremsen,

o elektrisches System und Sicherheitseinrichtungen gemaf CE-Normen.

CE-Zeichen
HERGESTELLT IN ITALIEN

VERFUGBARE MODELLE

TCF163-001410
> )
‘ GABELMISCHER 35 Kg, SCHUSSEL 40 It, Einphasig

9 mit INVERTER, V.230/1
. 4 = 35 Kg Gabelmischer mit 40 Liter Schissel, stufenlose

Drehzahlregelung mit INVERTER, V 230/1, kW 1,1,
Kg.145, Abm. mm 850x500x755h
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35 kg GABELMISCHER, 40 lt. SCHUSSEL, 2
Geschwindigkeiten, dreiphasig V. 400/3
Gabelmixer DSA 35 kg, 40-Liter-Schissel, 2
Geschwindigkeiten, V 400/3, kW 0,75-1,1 - Gewicht kg.
145, Abm. mm 850x500x755h
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