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PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

ELEKTRISCHER HEISSLUFTOFEN, Ultra Compact, Linie NERINO, Version mit MANUELLER STEUERUNG  , Fassungsvermögen 3
TABLETTS GN 2/3 (mm 354x325) :

.

Der GN 2/3-Standard macht Nerino zu einem unverzichtbaren Werkzeug für kleine Unternehmen , die Snacks , Pizza sowie
Croissants und warme Gerichte anbieten möchten;
Komplett aus Edelstahl , ist es so konzipiert und gebaut, dass es in engen Räumen eingesetzt werden kann;
Seine kompakten Abmessungen (L 600 x T 520 x H 390 mm) erlauben eine Positionierung auch auf nur 600 mm tiefen Flächen;
Die Klapptür hilft, die Gesamtabmessungen einzudämmen;
Vertikales mechanisches Bedienfeld , zuverlässig und genau;
Garraum aus Edelstahl mit abgerundeten Ecken, Abm. mm 400x370x250h ;
Fassungsvermögen 3 Tabletts oder Gastro-Norm 2/3 Körbe (nicht im Lieferumfang enthalten), 80 mm Teilung;
Garraum mit Lüfter rechts ;
Tiefer Ofen nur 370 mm ;
Kühltür mit Doppelglas , die zur Maximierung der Reinigungsvorgänge demontiert werden kann.

.
CE-KENNZEICHNUNG
HERGESTELLT IN ITALIEN

TECHNISCHES DATENBLATT



€ 380,91 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

Stromversorgung Monofase
Volt V 230/1

Frequenz (Hz) 50
Nettogewicht (Kg) 25

Bruttogewicht (Kg) 28
Breite (mm) 600
Tiefe (mm) 520
Höhe (mm) 390

VERFÜGBARE MODELLE

TD-NERINOGN2/3

Tecnodom - Elektrischer Konvektionsofen, für 3
Bleche/Grills GN 2/3 (cm 35,4x32,5), manuelle
Steuerung, mod. NERINO
ULTRA KOMPAKTER ELEKTRISCHER KONVEKTIONSOFEN,
Fassungsvermögen 3 Gastro-Norm 2/3 TABLETTS
(ausgeschlossen), MANUELLE STEUERUNG, V.230/1,
Kw.2,5, Gewicht 25 Kg, Abm. mm.600x520x390h
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