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KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG
TCF18-PA2810 Waage fur Salami-Riegel oder Fleischhaken
ge fir Salami Rieg ischhake € 543,52
Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

TECHNISCHES DATENBLATT

KODE/FOTO BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG
TCF18-STGALL700S
= € 5.928,69
(s - Ohne MwSt
&

Versand berechnet werden

Lieferung 15 bis 25 Tage

| STAGIONATORE CONSERVATORE Stahlgehartetes

J Fleisch, 1 TUR, maximale Ausbeute 100 kg
Aufbewahrungs- und Gewlrzschrank fir Wurstwaren
aus Edelstahl 304, 1 Tur, maximale Kapazitat 100 kg,
Temp. 0 ° / + 30 ° C, digitale Steuerung, V. 230/1,
Kw.1,8, Gewicht Kg 137, Abm. mm .750x850x 2080h

TCF18-STGALL700GLASSS € 6.215,51
¢ - ’
Claad STAGIONATORE CONSERVATORE Wurstwaren aus  O/1ne MwSt

‘ Stahl 1 GLAS TUR, maximale Ausbeute 100 kg Versand berechnet werden
Aufbewahrungs- und Gewdlrzschrank fur Wurstwaren Lieferung 15 bis 25 Tage

aus Edelstahl 304, 1 Glastir, maximale Kapazitat 100 kg,

Temp. 0 ° / + 30 ° C, digitale Steuerung, V. 230/1,

Kw.1,8, Gewicht Kg 156, Abm mm.750x850x 2080h
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TCF18-STGALL700VIPS
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STAGIONATORE CONSERVATORE Wurstwaren aus
Stahl 1 GLAS TUR, maximale Ausbeute 100 kg
Aufbewahrungs- und Gewurzschrank fir Wurstwaren
aus Edelstahl 304, 1 Glastiir, maximale Kapazitat 100 kg,
Temp. 0 °/ + 30 ° C, digitale Steuerung, V. 230/1,
Kw.1,8, Gewicht kg 176, Abm mm.750x850x 2080h

€ 6.468,06

Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 15 bis 25 Tage

TCF18-STGALL700BLACKCF
Ciad>

STAGIONATORE CONSERVATORE Salami aus
schwarzem Stahl, 1 Glastir, maximale Ausbeute
100 kg

Aufbewahrungs- und Gewurzschrank fir Wurstwaren
aus schwarzem plastifiziertem Stahl, 1 Glastur, maximale
Kapazitat 100 kg, Temperatur 0 ° / + 30 ° C, digitale
Steuerung, V. 230/1, Kw.1,8, Gewicht kg 176, Abm
mm.750x850x 2080h

€ 6.520,21

Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 15 bis 25 Tage

TCF18-STGALL1500S

(Wig

STAGIONATORE CONSERVATORE Aufschnitt in
Stahl, 2 TUREN, maximale Ausbeute 200 kg
Lager- und Gewdlrzschrank fir Wurstwaren aus
Edelstahl 304, 2 Tiuren, maximale Kapazitat 200 kg,
Temp. 0 ° / + 30 ° C, digitale Steuerung, V. 230/1,
Kw.2,6, Gewicht kg 193, Abm. mm .1500x850x 2080h

€ 7.869,40

Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 15 bis 25 Tage

TCF18-STGALL1500GLASSS
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STAGIONATORE CONSERVATORE Stahlgehartetes
Fleisch, 2 Glastiiren, maximale Ausbeute 200 kg
Aufbewahrungs- und Gewlrzschrank fir Wurstwaren
aus Edelstahl 304, 2 Glastliren, maximale Kapazitat 200
kg, Temp. 0 ° / + 30 ° C, digitale Steuerung, V. 230/1,
Kw.2,6, Gewicht kg 193, Abm mm.1500x850x 2080h

€ 8.374,51

Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 15 bis 25 Tage

TCF18-§TGALL1500VIPS
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STAGIONATORE CONSERVATORE Stahlgehartetes
Fleisch, 2 Glastiiren, maximale Ausbeute 200 kg
Aufbewahrungs- und Gewurzschrank fir Wurstwaren
aus Edelstahl 304, 2 Glastliren, maximale Kapazitat 200
kg, Temp. 0 °/ + 30 ° C, digitale Steuerung, V. 230/1,
Kw.2,6, Gewicht kg 193, Abm mm.1500x850x 2080h

€ 8.870,68

Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 15 bis 25 Tage

TCF18-STGALL1500BLACKCF

S

STAGIONATORE CONSERVATORE Salami aus
schwarzem Stahl, 2 Glastiiren, maximale
Ausbeute 200 kg

Aufbewahrungs- und Gewurzschrank fir Wurstwaren
aus schwarzem kunststoffbeschichtetem Stahl, 2
Glastliren, maximale Kapazitat 200 kg, Temp. 0 °/+ 30 °
C, digitale Steuerung, V. 230/1, Kw.2,6, Gewicht kg 193
Dim. mm.1500x850x 2080h

€ 8.966,04

Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 15 bis 25 Tage
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