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KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG
DVC-NK223 Wasserfilter mit 50-Mikron-Kartusche aus gewickeltem € 50,73
Draht, NK-Serie, 9-Zoll-Schiissel, 1/2-Zoll-Anschiliisse, fur oh M’ St
automatische Wasserentharter. e chnet werden
Lieferung 4 bis 9 Tage
PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG
TECHNISCHES DATENBLATT
KODE/FOTO BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG
DVC-ACLO7 € 342,28
Vg 14
C Ohne MwSt
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Technochef - AUTOMATISCHER ENTHARTER mit
Kabine, 5 It., CHRONOMETRISCH, AL-Serie
Automatischer 5-Liter-Wasserentharter und -reiniger mit
Kabine, mit 3,5 Liter RESIN, AL-Serie, chronometrisches
ALIA-Ventil, maximale Durchflussrate 1400 I/h, 3/4"G-
Wasseranschluss, LCD-Display und Salzmangelwarnung,
V. 230/1, Watt 4, Gewicht 11 kg, Abm. 230 x 360 x 460
mm

Versand berechnet werden

Lieferung 3 bis 6 Tage

DVC-AALO7 . € 3 5 2 9 2
D Technochef - AUTOMATISCHER ENTHARTER mit ’
Kabine, 8 It., CHRONOMETRISCH, AL-Serie Ohne MwSt

Automatischer 8-Liter-Wasserentharter und -Reiniger mit
Kabine, AL-Serie, mit chronometrischem ALIA-Ventil,
maximale Durchflussrate 1400 I/h, 3/4"G-
Wasseranschluss, LCD-Display und Warnung bei
niedrigem Salzgehalt, V.230/1, Watt. 4.00, Gewicht 12
kg, Abm. 250 x 460 x 485 mm

Versand berechnet werden

Lieferung 3 bis 6 Tage
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DVC-ABLO7 i _ € 367.14
(mwé% Technochef - AUTOMATISCHER ENTHARTER mit ’
Kabine 12 Liter - CHRONOMETRISCH, AL-Serie Ohne MwSt
Automatischer Wasserentharter und -reiniger mit Versand berechnet werden

Schrank, 12 I, mit 9 | RESIN, AL-Serie, chronometrisches  |jeferung 3 bis 6 Tage
ALIA-Ventil, maximale Durchflussrate 1400 I/h, 3/4"G-

Wasseranschluss, LCD-Display und Salzmangelwarnung,

V .230/1, Watt 4, Gewicht 15 kg,

Abm.mm.285x405x595h
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