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KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG
MM-AF7 POLYETHYLEN ISOTHERMAL Beheizter Behalter zur € 212.80
Aufbewahrung von heilen, kalten oder gefrorenen ’

Lebensmitteln, Fassungsvermdgen 63 It, Version mit e:r’;fnﬂj"ngechnet werden
VORDERER OFFNUNG, geeignet fir GASTRO-NORM

TRAYS 1/1, 1/2 und 1/3, Gewicht 11 kg, Abm Lieferung 4 bis 9 Tage
.440x640x480h

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG




ISOTHERMISCHER POLY!_ETHYLENBEHI'-'\LTER (HEIZBAR) zur Aufbewahrung von heiBen, frischen oder gefrorenen Lebensmittein,
Version mit VORDERER OFFNUNG, geeignet fir GASTRO-NORN 1/1 und Submultiplikatoren, Fassungsvermogen 63 Liter :
o Dank seiner hervorragenden isothermen Kapazitat werden die Mahlzeiten lange Zeit auf der optimalen Lagertemperatur gehalten.

o sorgt fiir eine korrekte thermische Aufrechterhaltung , begrenzt das Risiko des Bakterienwachstums und bewahrt die Qualitdt der
Lebensmittel und ihre organoleptischen Eigenschaften;

o Die isothermen Eigenschaften erfillen die Kriterien der geltenden Gesetzgebung (EG-Verordnung 852/2004 -HACCP-) und der geltenden
technischen Normen (EN12571 und Accord AFNOR AC D40-007).

o ermdglicht den korrekten Betrieb in der HACCP-Umgebung;

o Die zur Herstellung verwendeten Materialien sind fiir den Kontakt mit Lebensmitteln auf der gesamten Oberflache des Behalters
geeignet .

o Die folgenden Auslegungskriterien ermdglichen eine korrekte Reinigung und Desinfektion (Reg. EC 852/2004 -HACCP-) auch mittels
Geschirrspulern.

o Entwickelt fur eine lange Lebensdauer : Die Leistung bleibt bei Wiederverwendung praktisch unverandert.
o deutlich geringere Umweltbelastung als durch die Verwendung von Einwegbehaltern;
o am Ende seiner Lebensdauer vollstandig recycelbar ;

o vorbereitet fir die Verwendung mit dem Aktivierungssystem "Active Door ", um die Transportzeiten in heiBer Bindung auf
unbestimmte Zeit zu verlangern (optional);

o vorbereitet fiir die Verwendung mit eutektischen Platten zur Verlangerung der Innentemperatur-Wartungszeiten (in heier, frischer
oder gefrorener Verbindung - optional);

o Es ist mit sieben Fihrungen mit unterschiedlicher Steigung ausgestattet , die es ideal fir den gleichzeitigen Transport von
Gastronorm-Containern unterschiedlicher Hohe machen.

o Die vordere (")ffnung eignet sich besonders zum einfachen Einsetzen von Gastronorm 1/1, 1/2 und 1/3 Behaltern.
o dank der praktischen Griffgriffe leicht zu manévrieren ,

o dank des Maxidolly-Wagens (optional) stapelbar und leicht zu bewegen;

o Tir auch bei mehreren gestapelten Containern leicht zu 6ffnen, um den Ladevorgang zu erleichtern;

o Erhaltlich in 3 Farben: Rot, Blau und Grau / Blau Melange (bei Bestellung anzugeben).

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
o hergestellt mit Rotationsformtechnologie, die die Herstellung von Objekten ohne Kanten, Verbindungen und Schweinahte ermdglicht und daher
sehr robust und gleichzeitig hinsichtlich der thermischen Wartung effizient ist;

o gekennzeichnet durch ein sehr effektives SchlieBsystem, bestehend aus Edelstahlhaken und einer leicht entfernbaren Innentirdichtung;

o ausgestattet mit einer Tur, die bis zu 240 ° gedffnet werden kann und leicht abnehmbar ist, um das Waschen in der Spllmaschine zu
erleichtern;

o ausgestattet mit Scharnieren aus stoRfestem und spannungsbestandigem Material;
o ausgestattet mit einstellbarer Entliftung;

o isoliert mit FCKW- und H-FCKW -freiem Polyurethanschaum;

o Garantiert flr den Einsatz von -30 ° bis + 100 ° C.

o Innenabmessungen (mm): 335 x 540 x 360 h
o AuBBenmaBe (mm): 440 x 640 x 480 h

GN 1/1 TANKGEHAUSE
o 4 x 65 (h)

° 2 x 150 (h)

o 1x65 + 2x100 (h)

o 1x100 + 1x200 (h

o 1 Platte + 1x100 + 1x150 (h)

CE-Kennzeichnung
Hergestellt in Italien

TECHNISCHES DATENBLATT
Nettogewicht (Kg) 11
Breite (mm) 440
Tiefe (mm) 640
Hohe (mm) 480

TECHNISCHES DATENBLATT

KODE/FOTO BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG
MM-PEGS0001 € 44,56
Ce> TECHNOCHEF - Frische eutektische Platte GN 1/1, Ohne MV'VSLL
7/ o Mod. PEGS0001 ) ) Versand berechnet werden
X1 .;;/* Gastro-Norm 1/1 frische eutektische Platte mit
praktischen Griffen, rosa Farbe, Gewicht 4 kg, Lieferung 4 bis 9 Tage

- *\J Abmessung 530 x 325 x 30 h
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TECHNOCHEF - Superfrische eutektische Platte
GN 1/1, Mod.PEGS9001

Superfrischer eutektischer Teller nach Gastro-Norm 1/1
mit praktischen Griffen, Farbe wei, Gewicht 4 kg,
Abmessung 530 x 325 x 30 h

€ 48,28

Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

MM-PEGS0002

TECHNOCHEF - GN 1/1 gefrorene eutektische
Platte, Pink, Mod.PEGS0002

Gastro-Norm 1/1 gefrorene eutektische Platte mit
praktischen Griffen, blaue Farbe, Gewicht 4 kg,
Abmessung 530 x 325 x 30 h

€ 50,13

Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

MM-PEGS0003

TECHNOCHEF - HeiBe Eutektikplatte GN 1/1, Mod.
PEGS0003

Gastro-Norm 1/1 heile eutektische Platte mit praktischen
Griffen, rote, Gewicht 4 kg, Abmessung 530 x 325 x 30
h

€ 58,44

Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

MM-MAXI10012
<

TECHNOCHEF - Wagen aus Polyethylen mit
verchromtem Griff, Mod. MAXI0012

Wagen aus Polyethylen mit Chromgriff, ausgestattet mit
4 Gummiradern mit einem Durchmesser von 100 mm,
von denen 2 schwenkbar sind, Gewicht 8 kg,
Abmessung 525 x 750 x 965 h

€ 253,22

Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

MM-3B3H0018

G

TECHNOCHEF - Tiir mit Heizsystem und Kabel,
Mod.3B3H0018

Tur mit Heizsystem und Kabel, analog, fir Mod.MM-AF7,
V.230/1, Kw.0,2, Gewicht 3.9

€ 459,08

Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

MM-3B3H0016

TECHNOCHEF - Tiir mit Heizsystem,
Mod.3B3H0016

Tur mit Heizsystem, Kabel und digitalem Thermostat, fur
Mod.MM-AF7, V.230/ 1, Kw.0,2, Gewicht 3.9

€ 590,09

Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage
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