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PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

PROFESSIONELLER FLEISCHWOLF ,, TYP 22“, Produktion 250 kg/h, Marke FIMAR:

.o Struktur aus poliertem Aluminium ;

o Trichter und Formen aus Edelstahl ;

o Schleifeinheit aus abnehmbarem Aluminium ;

o Fleischeinlauféffnung ,, Typ 22, Durchmesser 52 mm ;

o Untersetzungsgetriebe mit Olbadgetriebe;

Geliefert:
o Edelstahliform mit 82 mm Durchmesser und Lochern mit 6 mm Durchmesser

o selbstscharfendes Edelstahlmesser .

Optional:
o umkehren.

Zubehor:
o Lochplatten und Messer

o Trichter zum Fullen Durchmesser 15 mm - 20 mm - 30 mm
o Tomatenpresse fir Gemuseplrees.

CE-Normen
Hergestellt in Italien

TECHNISCHES DATENBLATT
Leistung (Kw) 1,1
Nettogewicht (Kg) 25
Bruttogewicht (Kg) 27
Breite (mm) 450
Tiefe (mm) 290
Hohe (mm) 520

VERFUGBARE MODELLE




FM22SN-T/G

2
C mws

Typ 22 Fleischwolf, ausziehbare Fleischwolfgruppe
aus Gusseisen, Leistung 300 kg / Stunde,
Drehstrom V. 380/3 + N

Fleischwolf TYP 22', mit Lademunddurchmesser 52 mm,
LEISTUNG 300 Kg / h, Fleischwolfeinheit aus
ABNEHMBAREM Gusseisen, DREIPHASIG V. 380/3 + N,
Kw 1,1, Abm. mm.450x290x520h

€ 474,06

Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

FM22SN-M/G
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Fleischwolf Typ 22, Fleischwolf Ausziehbares
Gusseisen, Leistung 300 Kg/Stunde, Einphasig V.
230/1

Fleischwolf TYP 22', mit Lademunddurchmesser 52 mm,
ERGIEBIGKEIT 300 Kg / h, Fleischwolfeinheit aus
ausziehbarem Gusseisen, EINPHASIG V. 230/1, Kw 1,1
Abm. mm.450x290x520h

€ 503,09

Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage
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TECHNISCHES DATENBLATT

BESCHREIBUNG

FIMAR - Technochef - Ersatzmesser aus
Edelstahl, Mod.22
Ersatzmesser aus Edelstahl flr Fleischwolf Mod.22

PREIS/LIEFERUNG

€ 10,16

Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

FM-STAMPO022/45
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FIMAR - Technochef - Lochform aus Edelstahl @
4,5 mm, Mod.22

Perforierte Edelstahlform, 82 mm Durchmesser, fiir
Fleischwolf Mod.22 - mit Léchern von 4,5 mm
Durchmesser

€ 19,12

Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

FM-STAMPO22/6
D

FIMAR - Technochef - Perforierte Edelstahiform @
6 mm, Mod.22

Perforierte Edelstahlform, 82 mm Durchmesser, flir
Fleischwolf Mod.22 - mit Léchern von 6 mm
Durchmesser

€ 19,11

Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

FM-STAMPO22/8
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FIMAR - Technochef - Perforierte Edelstahiform @
8 mm, Mod.22

Perforierte Edelstahliform, 82 mm Durchmesser, flr
Fleischwolf Mod.22 - mit Léchern von 8 mm
Durchmesser

€ 19,11

Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

FM-STAMPO022/3
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FIMAR - Technochef - Perforierte Edelstahiform @
3 mm, Mod.22

Perforierte Edelstahlform, 82 mm Durchmesser, fir
Fleischwolf Mod.22 - mit Léchern von 3 mm
Durchmesser

€ 22,13

Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

FM-STAMPO022/35
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FIMAR - Technochef - Perforierte Edelstahiform @
3,5 mm, Mod.22

Perforierte Edelstahlform, 82 mm Durchmesser, fiir
Fleischwolf Mod.22 - mit Lochern mit 3,5 mm
Durchmesser

€ 22,13

Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage
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FM-STAMPO22/2
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FIMAR - Technochef - Perforierte Edelstahiform @
2 mm, Mod.22

Perforierte Edelstahlform, 82 mm Durchmesser, flir
Fleischwolf Mod.22 - mit Léchern mit 2 mm Durchmesser

€ 31,20

Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

FM-INVERSIONE

Rickwartsfahren
Rickwartsfahren

€ 71,56

Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage
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