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€ 3.422,12 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 8 bis 15 Tage

Services and Technologies for professional catering since 1973

KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

CBE-15P ELEKTRISCHE ROTISSERIE mit 5 UNABHÄNGIGEN
STAPELSTANGEN für 15 HÜHNCHEN, Möglichkeit einer
TEILLAST, geschlossen mit 2 Glastüren, Gewicht kg 70,
V. 400/3 + N, kW 8,3, Abmessungen cm 70,5x45x125h

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG



€ 73,35 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

€ 115,92 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

€ 123,30 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

€ 134,85 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

ELEKTRISCHE ROTISSERIE mit 5 unabhängigen überlappenden Stäben:
.

aus Edelstahl ;
ausgestattet mit 5 einzelnen überlappenden Stangen für 15 Hühner ;
stündliche Produktion von Hühnern in einem kontinuierlichen Zyklus ;
nimmt nur wenig Platz ein , um eine einfache Platzierung auch auf engstem Raum mit der Möglichkeit einer abwechslungsreichen
Zubereitung zu ermöglichen ;
Die Flexibilität beim Kochen wird durch die Bewegung der einzelnen Stangen erreicht, die eine teilweise Nutzung der Maschine
ermöglicht .
550 mm lange interne Beleuchtungslampe , mit der Sie den Fortschritt des Garvorgangs besser steuern und verfolgen können ;
LIEFERUMFANG: Becken mit Fettablasshahn .

OPTIONAL / ZUBEHÖR:
Abnehmbarer Ständer aus Edelstahl mit Rädern und Zwischenablage,
Heiß belüftete Vitrine mit Rädern,
Freistehende Haube mit Labyrinth-Edelstahlfiltern (ohne Motor) mit Deckenrose mit 200 mm Durchmesser,
Motor Kit für Motorhaube,
120 Minuten Timer- Montage,
Spieß für Deviled Chicken ,
Spieß für Braten ,
Spezialspaten mit geschlossenem Korb ,
Spezialspieß mit geschlossenem Korb für Kartoffeln ,
Schwertspeer ,
Langer Gabelspieß,
Spieß für teuflische Beine ,
Spieß für Porchetta.

.
CE-Kennzeichnung
Hergestellt in Italien

TECHNISCHES DATENBLATT

Stromversorgung Trifase
Volt V 400/3 +N

Frequenz (Hz) 50
Leistung (Kw) 8,3

Nettogewicht (Kg) 70
Breite (mm) 705
Tiefe (mm) 450
Höhe (mm) 1250
TECHNISCHES DATENBLATT

KODE/FOTO BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

CB04040676

Rotisserie-Spucke
Gestell komplett mit Gabeln für Rotisserie Mod. E-15P

CB09CC0007

Timer-Montage
Montage 120-Minuten-Timer nur mit Hupe

CB14080136

Rotisserie-Spucke
Rotation für Porchetta für Rotisserie Mod. E-15P

CB14080116

Rotisserie-Spucke
Spucke für Huhn mit Teufel für Rotisserie Mod. E-15P
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€ 134,85 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

€ 148,10 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

€ 153,76 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

€ 233,94 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

€ 1.343,64 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

€ 1.771,38 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

CB14080204
Rotisserie-Spucke
Spindel für Oberschenkel zum Teufel für Rotisserie Mod.
E-15P

CB14080115

Rotisserie-Spucke
Spieß für Braten für Rotisserie Mod. E-15P

CB14080131
Rotisserie-Spucke
Spezialschloss mit geschlossenem Korb für Rotisserie
Mod. E-15P

CB14080133
Rotisserie-Spucke
Spezialschloss mit geschlossenem Korb für Kartoffeln für
die Rotisserie Mod. E-15P

CB14100472

Arbeitsplattenhaube mit Edelstahlfiltern
Arbeitsplatte Haube mit rostfreien Labyrinthfiltern (ohne
Motor) mit Baldachin Durchmesser 200 mm, Gewicht 16
kg, Abmessungen 705x550x375h mm, für elektrische
Rotisserie mod. CBE-15P

CB14100466
Warme belüftete Vitrine
Heißbelüftete Vitrine mit Rädern mit 2 Regalen,
Temperatur von 0 bis 90 ° C, V.230 / 1. 2,2 kW, Gewicht
47 kg, Abmessungen 705 x 450 x 740 h mm, für
elektrische Rotisserie CBE-15P

file:///images/1440x1280/20734.jpg
file:///images/1440x1280/20729.jpg
file:///images/1440x1280/20730.jpg
file:///images/1440x1280/20731.jpg
file:///images/1440x1280/20741.jpg
file:///images/1440x1280/20739.jpg

	PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

