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€ 2.414,85 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 8 bis 15 Tage

Services and Technologies for professional catering since 1973

KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

CBE-12P ELECTRIC ROTISSERIE Arbeitsplatte aus EDELSTAHL mit
3 einzelnen überlappenden AUKTIONEN für 12
HÜHNCHEN, ausgestattet mit Innenlicht 720 mm lang,
Gewicht 48 kg, V.230 / 1, kW 5,0, Abmessungen 880 x
430 x 710 h mm

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

ELEKTRISCHE ROTISSERIE für Zähler mit Bewegung mit einzelnen überlappenden Stangen:

aus Edelstahl ;
ausgestattet mit 3 einzelnen überlappenden Stangen für 12 Hühner ;
stündliche Produktion von Hühnern in einem kontinuierlichen Zyklus ;
nimmt nur wenig Platz ein , um eine einfache Platzierung auch auf engstem Raum mit der Möglichkeit einer abwechslungsreichen
Zubereitung zu ermöglichen ;
Die Flexibilität beim Kochen wird durch die Bewegung der einzelnen Stangen erreicht, die eine teilweise Nutzung der Maschine
ermöglicht .
720 mm lange interne Beleuchtungslampe , mit der Sie den Fortschritt des Garvorgangs besser steuern und verfolgen können .
OPTIONAL / ZUBEHÖR:
Abnehmbarer Edelstahlständer mit Rädern und Zwischenablage,
Heiß belüftete Vitrine mit Rädern,
Spieß für Deviled Chicken ,
Spieß für Braten ,
Spezialspaten mit geschlossenem Korb ,
Spezialspieß mit geschlossenem Korb für Kartoffeln ,
Schwertspeer ,
Langer Gabelspieß,
Spieß für teuflische Beine ,
Spieß für Porchetta ,
Fettablasshahn (an Becken).

TECHNISCHES DATENBLATT

Volt V 230/3
Frequenz (Hz) 50
Leistung (Kw) 5

Nettogewicht (Kg) 48
Breite (mm) 880
Tiefe (mm) 430



€ 85,06 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung

€ 131,90 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

€ 137,78 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

€ 148,10 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

€ 148,10 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

€ 168,24 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

€ 193,77 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

€ 249,75 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

€ 669,04 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

€ 2.110,85 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

Höhe (mm) 710
TECHNISCHES DATENBLATT

KODE/FOTO BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

CB04040538
Spucke für Hühner komplett mit Gabeln für
Rotisserie Mod. G-20P
Spucke für Hühner komplett mit Gabeln für Rotisserie
Mod. G-20P, Nützliches Kochmaß cm 61,5

CB14080137
Spieß für PORCHETTA geeignet für Rotisserie
Mod. G-20P
Spieß für Porchetta geeignet für Rotisserie Mod. G-20P,
Nützliche Kochgröße cm 63

CB14080088

Fettablasshahn
Fettablasshahn (auf Tabletts)

CB14080210
Gebogener CAGE-Spieß für Stimmungsrotisserie.
G-20P
Runder CAGE-Spieß für Deviled-Beine, geeignet für
Rotisserie Mod. G-20P, dunkel, cm 57x14,5x4,4h

CB14080006
Schidione a GABBIA Piatta adatto per Girarrosti
Schidione per Polli alla Diavola a GABBIA PIATTA per
Girarrosto dim. cm 57x14,5

CB14080008
Spucke für BRATEN geeignet für Rotisserie Mod.
G-20P
Spieß für Braten geeignet für Rotisserie Mod. G-20P, dim.
55 x 14,5 x 12,2 h cm

CB14080132
Spezialspieß mit geschlossenem KORB für
Rotisserie mod. G-20P
Spezialkeil mit geschlossenem KORB für Rotisserie Mod.
G-20P, Abm. cm 57 x 15,5 x 6 h

CB14080134
Geschlossener Korbspieß für Kartoffeln, geeignet
für Rotisserie Mod. G-20P
Spezieller geschlossener Korbspieß für Kartoffeln,
geeignet für Rotisserie Mod. G-20P, dim. cm 57x14,5x6h

CB14100307

Stellen Sie sich für Rotisserien auf Räder
Abnehmbarer Edelstahlständer mit Rädern und
Zwischenablage für Gasrotisserien CBG-12P - CBG-20P
und für elektrische Rotisserie CBE-12P, Abmessungen
900x510x960 mm

CB 14100127

Heiße Vitrine mit Rädern
Heiße Vitrine mit Rädern
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	PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

