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PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

ELEKTRISCHER KONVEKTIONSOFEN für GASTRONOMIE und KONDITOREI, Linie NERONE, Version mit MANUELLER STEUERUNG,
erhältlich mit und ohne BEFEUCHTUNGSVORRICHTUNG :
.

innen und außen aus Edelstahl mit Außenoberflächen in Scoth Bright;
Raum mit abgerundeten Ecken;
Garraumabmessungen 680x520x360h;
Kapazität 4 Gastro-Norm 1/1 oder 600x400 mm Tabletts (nicht im Lieferumfang enthalten), 80 mm Teilung;
Belüftung im Garraum mit umgekehrtem Lüfter ;
280°-Thermostat;
mechanisches Bedienfeld ;
elektronische Tafel mit 9 Kochprogrammen ;
Nadelsonde für Kernkochen und Kochen bei Δ T° ;
Türöffnung rechts (auf Wunsch auch links);
Kalttür mit Glas mit niedrigem Emissionsgrad (öffnbares Innenglas);
Kühlfunktion am Ende des Garvorgangs ;
Kondenswasser-Auffangschale an der Tür;
Türöffnungssensor;
manuelle oder automatische Dampfinjektion ;
Innenbeleuchtung ;
ausziehbare Anti-Kipp-Tablettführungen;
ineinandergreifende Türdichtung.

CE-Kennzeichnung
Hergestellt in Italien

TECHNISCHES DATENBLATT

Stromversorgung Trifase
Volt V 400/3 +N

Frequenz (Hz) 50



€ 1.540,83 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 8 bis 15 Tage

€ 1.528,82 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 8 bis 15 Tage

€ 33,11 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

€ 41,39 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

€ 53,28 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

€ 57,37 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

€ 208,95 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

Leistung (Kw) 5,45
Nettogewicht (Kg) 79

Bruttogewicht (Kg) 101
Breite (mm) 840
Tiefe (mm) 910
Höhe (mm) 670

VERFÜGBARE MODELLE

TD-FEM04NEMIDVH2O
TECNODOM-BACKOFEN UMLUFT-DAMPF
Elektrisch, 4 Bleche GN1/1 oder 60x40 cm, mit
BEFEUCHTER, mod. NERONE MID 4 MEC. H2O
ELEKTRISCHER UMLUFT-DAMPFBACKOFEN,
Fassungsvermögen 4 Gastro-Norm 1/1 oder 600x400
mm Bleche (ausgeschlossen), MECHANISCHE
STEUERUNG, V.400/3 + N, Kw.5,45, Gewicht 79 Kg,
Abm. mm.840x910x670h

TD-FEM04NEMIDV

TECNODOM-ELEKTRISCHER HEISSLUFTBACKOFEN,
4 Bleche GN 1/1 oder 60x40 cm, MECHANISCHE
STEUERUNG, mod. NERONE MID 4 MEC,
ELEKTRISCHER KONVEKTIONSOFEN, Fassungsvermögen
4 Gastro-Norm 1/1 oder 600x400 mm Bleche
(ausgeschlossen), MECHANISCHE STEUERUNG, V.400/3
+ N, Kw.5,45, Gewicht 79 Kg, Abm. mm.840x910x670h

TECHNISCHES DATENBLATT

KODE/FOTO BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

TD-FOGRGGN

GN 1/1 verchromter Grill
Gastro-Norm verchromter Grill 1/1 (mm 530x325)

TD-FOGRGPS

Gebäckgitter aus Chrom
Verchromter Backrost (mm 600x400)

TD-FOTGLPAS

Backblech aus Aluminium
Backblech aus Aluminium (600x400 mm)

TD-BIGN1/1-65

Edelstahlblech GN 1/1
Gastro-Norm 1/1 Edelstahlblech (mm 530x325x65h)

TD-KITPIETRANEGN

Feuerfeste Steinplatte GN 1/1
Gastro-Norm 1/1 feuerfeste Steinplatte (mm
530x325x15)
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€ 272,74 
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

TD-KITPIETRANEPS

Feuerfeste Steinplatte
Feuerfeste Steinplatte, Abm. mm.600x400x15
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