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PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

Gastronorm 1/1 Antihaft-Backblech mit 6 runden Férmchen, Durchmesser 12,5 cm, fur Focaccia, MaBe 53x32,5 cm.
REGELN FUR DIE VERWENDUNG UND WARTUNG VON TABLETTS

WICHTIG :
Unabhangig von der Materialart sollten alle flachen Backbleche niemals leer gebacken werden .

ANTIHAFT-BACKBLECHE

Verwenden Sie zur Reinigung einen Luftstrahl oder weiche Nylonbirsten. Die Beschichtung nicht mit Metallwerkzeugen oder
Scheuerbiirsten zerkratzen , da Kratzer zu Durchdringung und anschlieBender Korrosion fiihren kénnen.

Stellen Sie leere Formen nicht bei Temperaturen tGber 200 °C in den Ofen. Diese Temperatur stellt die thermische Widerstandsgrenze des
Harzes dar. AuBerdem erweicht die Beschichtung bei dieser Temperatur deutlich, was zu einer schnellen Verschlechterung ihrer
Antihafteigenschaften fuhrt.

Reinigen Sie die Tabletts nicht mit Hochdruckdampfreinigern und verwenden Sie keine atzenden Lésungen.
Verwenden Sie zur Reinigung weiche, feuchte Tiicher .

KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG
PD41755-11 Gastronorm 1/1 Antihaft-Backblech mit 6 runden € 53 80
Férmchen, Durchmesser 12,5 cm, fur Focaccia, MaRe ’
53X32,5 cm Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 15 bis 25 Tage




