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TECHNISCHES DATENBLATT

Stromversorgung Monofase
Volt V 230/1

Frequenz (Hz) 50
Leistung (Kw) 1,4
Nettogewicht (Kg) 22
Bruttogewicht (Kg) 25

Breite (mm) 280

Tiefe (mm) 350

Hohe (mm) 500

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

BLIXER 5 VV Tisch-CUTTER-HOMOGENISATOR, mit Timer, mit 5,9-Liter-Edelstahltank, Marke ROBOT COUPE:

o Aluminiumgehause;

o transparenter TANK-Deckel aus Polycarbonat mit Schaberklinge;

o Abnehmbarer TANK , geeignet fur die Verarbeitung von Flissigkeiten bis maximal 3,5;

o abnehmbare, fein gezahnte Messergruppe mit Stahlklingen und flissigkeitsdichter Hulle;

o magnetisches Sicherheitssystem und Motorbremse , die in Aktion treten, sobald die Abdeckung entfernt wird;

o Drehzahlvariator von 300 bis 3500 U/min und Impulssteuerung.

o Ausgestattet mit einem Timer mit Countdown-Funktion und Stoppuhr fir einfaches Wiederholen von Rezepten und hohen

Bedienkomfort.

o Maschine zur Zubereitung von Diatkost, Emulsionen, sehr feinem Hackfleisch und schweren Aufgaben.

CE-Kennzeichnung

KENNWORT

MXBLIXER5V.V.

BESCHREIBUNG

ROBOT COUPE - Blixer 5 VV Cutter-Homogenisator, 5,9
| Tank - Drehzahlregler von 300 bis 3.500 U/min, V.
230/1, Kw 1,40, Abm. mm 280x350x500h

PREIS/LIEFERUNG

€ 3.181,80

Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage




TECHNISCHES DATENBLATT

KODE/FOTO BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG
MX-60.27310 ROBOT COUPE - Zusatzliche fein gezahnte
TN Messer fiir Mod. Blixer 5 € 162,26
C Ohne MwSt
| Versand berechnet werden
\@ ‘\\5 Lieferung 4 bis 9 Tage
{ \
\\ fj\
MX-60.27311 ROBOT COUPE - Zusatzliche gezackte Messer fiur
e — Mod. Blixer 5 € 162'26
( Ohne MwSt
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Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

Timer

con funzione conto alla rovescia e
cronometro per una ripetizione
facile delle ricette e una grande

comodita di utilizzo.
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Emulsionare, omogeneizzare, mescolare, impastare, polverizzare,
granulare, tritare, macinare, montare,., Tutte queste operazion

Dill con estrema pulizia

robot if coupe’

10 velocemente # faciilmente realirza
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