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TECHNISCHES DATENBLATT

Nettogewicht (Kg) 3,2
Breite (mm) 210

Tiefe (mm) 175

Héhe (mm) 190

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG
Manueller Gemiseschneider aus Edelstahl :
o Fur die Herstellung von Chateau-, Cocotte- und Fondantkartoffeln mit einer Lange von 4 bis 8 cm
mit 7 regularen Gesichtern.
o Klinge mit 3 Schnitteinstellungen.
o Einstellbare Stltzposition.
o Die Maschine kann von nicht qualifiziertem Personal bedient werden.
o Edelstahlkonstruktion, leicht zu reinigen.
o Stabiler StandfuB mit 4 SaugnapffuRen.

CE-Kennzeichnung

VERFUGBARE MODELLE

PD49842-00 Manuelle Gemiiseschneider € 545 66
5 14

Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage
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