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TECHNISCHES DATENBLATT

Stromversorgung Monofase
Volt V 230/1
Frequenz (Hz) 50

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

HOT-Arbeitsvitrinenschrank mit 3 Ablagen, erhaltlich in 2 Modellen:

o

o

o

o

o

aus Edelstahl ;

Glas auf 4 Seiten, flr bessere Sicht auf die Produkte;

einstellbare Temperatur von +30° bis +90° C mit Temperaturanzeige ;

3 verstellbare Einlegebéden (Chromgitter);

Schiebetiiren auf der Bedienerseite ;

interne LED-Beleuchtung;

erhaltlich in 2 Modellen: 680 mm lang (Mod. AK-AK120EC), 860 mm lang (Mod. AK-AK160EC);

Ideal fur Sandwiches, Wraps, Toast, Pizza, Desserts, herzhafte Kuchen usw.

CE-Kennzeichnung
In China hergestellt

VERFUGBARE MODELLE

AK-AK120EC WARMEVITRINE mit 3 verstellbaren Regalen, € 443.80
€7D —— Glas auf 4 Seiten, Schiebeturen auf der ’
Bedienerseite, einstellbare Temperatur von +30° 0/17e Mwst
bis +90°C, LED-Beleuchtung, V.230/1, Kw.1,1, Versand berechnet werden
Gewicht 48 kg, MaBe mm.680x570x670h Lieferung
AK-AK160EC WARMEVITRINE mit 3 verstellbaren Regalen, € 499 27
Glas auf 4 Seiten, Schiebetiiren auf der ’
Ohne MwSt

Bedienerseite, einstellbare Temperatur von +30°
bis +90°C, LED-Beleuchtung, V.230/1, Kw.1,5,
Gewicht 56 kg, Male mm.860x570x670h

Versand berechnet werden

Lieferung



file:///images/1440x1280/16860.jpg



file:///images/1440x1280/16861.jpg

