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TECHNISCHES	DATENBLATT

Stromversorgung Monofase
Volt V	230/1

Frequenz	(Hz) 50
Leistung	(Kw) 1,5

Nettogewicht	(Kg) 10
Breite	(mm) 331
Tiefe	(mm) 458
Höhe	(mm) 176

PROFESSIONELLE	BESCHREIBUNG

Tischplatte	 aus	 Glaskeramik,	 Linie	 SPIDOGLASS,	 mit	 1	 glatten,	 selbstausgleichenden,	 transparenten	 Platte,	 Version	 mit
manueller	Steuerung	:
Außenverkleidung	aus	hochbeständigem	Edelstahl	mit	abgerundeten	Kanten	für	maximale	Hygiene	und	Sauberkeit	;
Griff	aus	porenfreiem,	hygienischem	Material	mit	anatomischem	Design	für	optimalen	und	sicheren	Halt	;
Ideal	 zum	 Zubereiten	 von	 Brötchen	 und	 Sandwiches	 sowie	 von	 Fleisch	 oder	 Gemüse	 ,	 um	 ein	 hervorragendes	 Garen	 zu
gewährleisten	und	den	Geschmack	und	das	Aroma	beizubehalten	.
perfekt	für	die	schnelle	Verpflegung	,	kann	aber	auch	in	der	Küche	eine	wertvolle	Unterstützung	sein	;
hohe	 Kochqualität	 dank	 der	 gleichmäßigen	 Verteilung	 der	 erzeugten	 Wärme	 und	 der	 Verwendung	 von	 Glaskeramik-Kochflächen,	 einem
Material	 mit	 hoher	 Temperaturschockbeständigkeit,	 Antihaftbeschichtung,	 Nichtporosität	 und	 daher	 unempfindlich	 für	 Geschmacks-	 und
Geruchsstoffe;
Kochmodi	:	Kontakt-	und	Infrarotkochen;
einstellbare	Temperatur	von	120°	bis	400°C	;
Vom	Benutzer	einstellbare	Temperatureinheiten	in	°C	oder	°F;
Ultraschnelles	 und	 gleichmäßiges	 „SHB“-Heizsystem,	 bei	 dem	 der	 Heizfaden	 eine	 Temperatur	 von	 800	 °C	 erreicht	 und
Infrarotstrahlen	 aussendet.	 Die	 Glaskeramik-Kochfelder	 lassen	 eine	 vorher	 festgelegte	 Menge	 durch,	 die	 das	 Heizelement	 erreicht	 und
erhitzt	Essen	direkt	ins	Herz.
glatte,	transparente	Glaskeramik-Kochfelder	;
Die	 transparente	Oberfläche	 lässt	 die	 meisten	 Infrarotstrahlen	 durch	 (Kontaktgaren	 20	 %	 –	 Infrarotgaren	 80	 %)	 und	 ermöglicht	 ein
schnelleres	Garen	mit	größerer	Knusprigkeit	der	Außenflächen.
1	transparente	selbstbalancierende	Oberfläche	mit	patentierter	Bewegung,	um	eine	größere	Kontaktfläche	zwischen	Lebensmitteln
und	der	Glaskeramikoberfläche	zu	gewährleisten,
Abmessungen	des	Kochfelds	:	250	x	250	mm	;



€	601,24	
Ohne	MwSt
Versand	berechnet	werden

Lieferung	4	bis	9	Tage

Glaskeramik	ist	das	perfekte	Material	für	das	Kontaktkochen	,	beständig	gegen	Stöße	und	Temperaturschocks,	unempfindlich	gegen
Gerüche	und	Aromen	;
Dank	der	Antihafteigenschaften	von	Glaskeramik	sind	die	Reinigungsvorgänge	einfach	und	schnell	 ,	sodass	Sie	das	Risiko	von
schlechten	Gerüchen	aufgrund	von	Speiseresten	auf	den	Kochfeldern	vermeiden	können.
große	Schublade	zum	Auffangen	von	Abfallflüssigkeiten	;
Die	 abgerundeten	 Flüssigkeitsablaufkanäle	 bei	 kalter	 Temperatur,	 die	 rund	 um	 das	 Kochfeld	 verlaufen,	 ermöglichen	 eine	 einfache
Ableitung	von	Schmutz	und	Flüssigkeiten	die	Sammelschublade;
Seitenabdeckungen,	um	das	Eindringen	von	Schmutz	zu	verhindern;
allgemeiner	Zündschalter;
manuelle	Steuerung	;
Betriebsanzeige	mit	LED-Beleuchtung	;
maximale	thermische	Effizienz	und	Arbeitssicherheit	(kalte	Außenflächen	ohne	Kanten);
Eindämmung	von	Wärmeverlusten	durch	dicke	Glasfaserisolierung;
Temperaturerhaltung	bei	minimalem	Energieverbrauch	;
bis	 zu	 60	 %	 Einsparung	 der	 Vorheizzeit	 und	 bis	 zu	 60	 %	 Einsparung	 des	 Energieverbrauchs	 dank	 des	 hocheffizienten	 Protek.Safe-
Wärmedämmsystems,	das	unnötige	Energieverluste	verhindert;
kompaktes	und	elegantes	Design;
rutschfeste	Füße.

Hergestellt	in	Italien

KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

SPC-SP010PT GLASKERAMIK-TISCHKOCHFELD,	Linie	SPIDOGLASS,	mit
glatter,	 transparenter	 Unterseite	 und	 1	 glatten,
transparenten,	 selbstausgleichenden	 Oberseite,
MANUELLE	 STEUERUNG,	 Temperatur	 von	 120°	 bis
400°C,	 V.230/1,	 Kw	 1,5,	 Gewicht	 10	 kg,	 Abm
.mm.331x458x176h








