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TECHNISCHES	DATENBLATT

Stromversorgung Monofase
Volt V	230/1

Frequenz	(Hz) 50
Leistung	(Kw) 1,15

Nettogewicht	(Kg) 5,5
Bruttogewicht	(Kg) 9

Breite	(mm) 396
Tiefe	(mm) 368
Höhe	(mm) 309

PROFESSIONELLE	BESCHREIBUNG

SOFCOOKER	Tauchkocher	zum	Garen	bei	niedriger	Temperatur	im	Wasser,	Version	mit	Ablasshahn:

.
Niedertemperatur-	Kochgerät	mit	statischer	Wassererwärmung	;
Struktur	aus	Edelstahl	;
17	Liter	Gastro-Norm	2/3	Edelstahl-	Kochtank	;
Wasserhahn	zum	Ablassen	des	Wassers	;
praktische	Griffe	zum	Transport	der	Wanne;
leistungsstarke	Panzerkontaktheizungen	im	Tankboden;
wählbare	Temperatur	in	C°	und	F°;
elektronisches	Temperaturkontrollsystem	mit	Anzeige	von	Temperatur	und	Betriebszeit;
Gleiches	Steuerungssystem	wie	beim	Softcooker	mit	ΔT	von	0,2°C:
	Temperatur	°C	24	÷	99
25	speicherbare	Programme	.

Im	Lieferumfang	enthalten:
Wannendeckel.

CE-Kennzeichnung



€	446,00	
Ohne	MwSt
Versand	berechnet	werden

Lieferung	4	bis	9	Tage

KENNWORT BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG

SI-SOFTCOOKERXPSR2/3 Roner	 Softcooker	 zum	 Tauchgaren	 bei
NIEDERTEMPERATUR	 (Sous-Vide)	 mit	 17-Liter-Gastro-
Norm-2/3-Tank,	 Version	 mit	 Ablasshahn,	 digitale
Steuerung,	 V.230/1,	 Kw	 1,15,	 Abm.	 396	 x	 368	 x	 309
mm


