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TECHNISCHES DATENBLATT

Nettogewicht (Kg) 16
Breite (mm) 440
Tiefe (mm) 665
Hohe (mm) 650

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

ISOTHERMISCHER BEHALTER aus POLYETHYLEN, zum Aufbewahren heiBer, frischer oder gefrorener Lebensmittel, Version mit
VORDERER OFFNUNG, geeignet fiir die Aufnahme von GASTRO-NORN 1/1 PFANNEN und Untersatzen, Fassungsvermégen 90
Liter:

o geeignet flir den temperaturkontrollierten Transport von warmen, frischen und gefrorenen Mehrportionsgerichten fir
Gastronomiebetriebe und Gemeinschaftsverpflegungsbetreiber;

o vordere Offnung , die das einfache Einsetzen von Gastro-Norm-Behiltern 1/1, 1/2 und 1/3 erméglicht;

o Ausgestattet mit 12 Fithrungen mit konstanter Steigung , die es ideal flir den Transport von Gastro-Norm-Behaltern gleicher Héhe
machen;

o Fassungsvermogen 90 Liter ;

o leicht stapelbar und beweglich ;

o Konzipiert fir die Verwendung mit dem , Active Door “-Aktivierungssystem, um die Transportzeiten bei Heifklebungen zu verldngern;
o Ausgestattet mit einem integrierten Etikettenhalter an der Tur zur Identifizierung des Inhalts oder des Bestimmungsorts;

o Tur, die sich auch bei mehreren gestapelten Containern leicht 6ffnen lasst, um den Ladevorgang zu erleichtern;

o praktisches und effektives SchlieBsystem , bestehend aus 2 SchlieBhaken aus stoRfestem Material und einer leicht abnehmbaren
inneren Turdichtung;

o ausgestattet mit integrierten Griffgliedern aus Edelstahl , komfortabel, sicher und aufRerst funktionell;

o Ausgestattet mit einer Tur, die sich bis zu 240° o6ffnen lasst und leicht abnehmbar ist, um das Waschen in der SplUlmaschine zu
erleichtern;

o ausgestattet mit Scharnieren aus stofRfestem und widerstandsfahigem Material ;
o ausgestattet mit verstellbarer Entliiftung ;

o Entwickelt fir die Verwendung mit eutektischen Platten zur Verlangerung der internen Temperaturerhaltungszeiten (heiB, frisch oder
gefroren);

o Zusammensetzung der Gastro-Norm 1/1 Pfannen und Untersatze : 1 Teller+2x200h, 4x100h, 3x150h, 6x65h;
o garantiert fiir den Einsatz von -30° bis +100°C ;




o Entwickelt fur die Verwendung mit eutektischen Platten, um die Aufrechterhaltungszeiten der Innentemperatur zu verlangern;

o ausgezeichnete isotherme Eigenschaften , die es ermdglichen, Mahlzeiten (ber einen langen Zeitraum auf der optimalen
Lagertemperatur zu halten;

o sorgt fur eine korrekte thermische Aufrechterhaltung , begrenzt das Risiko der Bakterienvermehrung und bewahrt die Qualitat der
Lebensmittel und ihre organoleptischen Eigenschaften;

o ermdglicht Ihnen den korrekten Betrieb in einer HACCP-Umgebung;

o Die zur Herstellung verwendeten Materialien sind auf der gesamten Oberflache des Behélters fir den Kontakt mit Lebensmitteln
geeignet .

o fur eine lange Lebensdauer konzipiert : Die Leistung bleibt bei Wiederverwendung praktisch unverandert.
o am Ende seiner Lebensdauer vollstandig recycelbar;

o AuflenmaRe (mm):440x665x650h

o InnenmaBe (mm): 330 x 533 x 515 h.

ZUBEHOR/OPTIONEN :
o Trolley aus Polyethylen fir Mod.MM-AF12 und Mod.MM-KOALA90, Gewicht 8 kg, Abmessung 505x685x205h.

o Trolley-Verriegelungssatz fir Mod.MM-AF12.

o Aktive Tur mit Kabel und digitalem Thermostat, fir Mod.MM-AF12, V.230/1, Kw.0,2, Gewicht 5,2.

o Aktiver Port mit Kabel, fir Mod.MM-AF12, V.230/1, Kw.0,2, Gewicht 5,2.

o Korpus zur Kombination mit aktiver Tur fur Mod. MM-AF12, Fassungsvermogen 90 |, Melange-Farbe, AuBenmalie 440 x 665 x 650 mm.
o Gastro-Norm 1/1 heiBe eutektische Platte mit praktischen Griffen, rot, Gewicht 4 kg, Abmessung 530 x 325 x 30 mm.

o Gastro-Norm 1/1 frischer eutektischer Teller mit praktischen Griffen, rosa Farbe, Gewicht 4 kg, Abmessung 530 x 325 x 30 mm.

o Gastro-Norm 1/1 gefrorene eutektische Platte mit praktischen Griffen, blaue Farbe, Gewicht 4 kg, Abmessung 530 x 325 x 30 mm.

o Gastro-Norm 1/1 superfrischer eutektischer Teller mit praktischen Griffen, Farbe mm.530x325x30h.

CE-Kennzeichnung
Hergestellt in Italien

VERFUGBARE MODELLE

‘MM-AF12 ISOTHERMISCHER Behalter aus POLYETHYLEN, € 337 07
(Eﬁ;;) T zum Aufbewahren von warmen, kalten oder ’
gefrorenen Lebensmitteln, Fassungsvermoégen Ohne MwSt

s 90 I, Version mit FRONTOFFNUNG, geeignet fiir Versand berechnet werden

ﬁ = GAS'_I'RO-NORM-BEHALTER 1/1, 1/2 und 1/3, Lieferung 4 bis 9 Tage
! ‘( 4 Gewicht 16 kg, MaBRe mm 440 x 665 x 650 h
1Bk
e
TECHNISCHES DATENBLATT
KODE/FOTO BESCHREIBUNG PREIS/LIEFERUNG
MM-THS20009 TECHNOCHEF - Trolley aus Polyethylen,
e Mod.THS20009 € 234'78
i Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

MM-3B3M0018

TEgNg

CEitig>

Isothermische Behalter fir Gastronorm-Pfannen

€ 615,18

Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

MM-3B3M0016

Isothermische Behalter fir Gastronorm-Pfannen

€ 703,56

Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage
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