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CHEF I l
COLORI DISPONIBILL:

BLU

ROSSO

VERDE

TECHNISCHES DATENBLATT

Nettogewicht (Kg) 8
Breite (mm) 310
Tiefe (mm) 455
Hohe (mm) 588

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG
Mod. MM-QC25 - ISOTHERMISCHER BEHALTER aus POLYETHYLEN mit VORDEREM AUSGABEHAHN und OBERER OFFNUNG, zum
Aufbewahren heiBBer oder kalter Getranke, 25 | Fassungsvermoégen:

o Es ist extrem robust und widerstandsfahig und wurde fir sehr intensive Einsatze entwickelt (Militdreinsatze, Lager des
Katastrophenschutzes, des Roten Kreuzes und anderer flir die Bewaltigung von Not- und Rettungssituationen zustandiger Stellen);

o Fassungsvermogen 25 Liter ;
o geeignet fur den Transport groBer Fliissigkeitsmengen ;

o Mdglichkeit, den Hahn durch einen speziellen Verschluss zu ersetzen, niitzlich beim Transport flissiger Lebensmittel (Suppen, Plrees
usw.);

o ausgestattet mit 5 integrierten Griffen , die den Transport in 2 Positionen ermdglichen: vertikal oder horizontal ;
o Deckel fest am Korpus angelenkt ;

o |eichter und gut stapelbarer Behalter;

o besonders stabil beim Transport , dank sehr groBer Standflache;

o effektives und widerstandsfahiges Verschlusssystem mit der Mdglichkeit, ein Siegel anzubringen, um eine gréRere Sicherheit der
transportierten Lebensmittel zu gewahrleisten;

o groBe obere Offnung zur Erleichterung des Fiillvorgangs;

o Zapfhahn mit schneller und praziser Dosierung ;

o Wasserhahn lasst sich ohne Werkzeug leicht abnehmen, um eine ordnungsgemaBe Desinfektion zu gewahrleisten;
o eingebauter Wasserhahn fiir besseren Schutz auf Reisen;

o Deckel mit Dichtung ausgestattet, um die Ubertragung von Flissigkeiten zu verhindern und eine gréRere thermische Stabilitat zu
gewabhrleisten;

o besonders robustes und effektives Verschlusssystem , bestehend aus 2 Edelstahl-Verschlusshaken ;
o ausgestattet mit einer einstellbaren Entliiftung, um Dampf entweichen zu lassen und den Druck im Behalter zu stabilisieren;
o garantiert fiir den Einsatz von -30° bis +85°C ;

o hervorragende isotherme Eigenschaften , die es ermdglichen, Getranke Uber einen langen Zeitraum auf der optimalen
Lagertemperatur zu halten;




o sorgt fur eine korrekte thermische Aufrechterhaltung , begrenzt das Risiko der Bakterienvermehrung und bewahrt die Qualitat der
Lebensmittel und ihre organoleptischen Eigenschaften;

o ermdglicht Thnen den korrekten Betrieb in einer HACCP-Umgebung;

o Die zur Herstellung verwendeten Materialien sind auf der gesamten Oberflache des Behaélters fir den Kontakt mit Lebensmitteln
geeignet .

o fur eine lange Lebensdauer konzipiert : Die Leistung bleibt bei Wiederverwendung praktisch unverandert.

o am Ende seiner Lebensdauer vollstandig recycelbar.

ZUBEHOR/OPTIONEN :
o Kappe als Alternative zum Wasserhahn, niatzlich beim Transport flissiger Lebensmittel.

WICHTIGER HINWEIS
Mindestabnahme 4 STUCK

CE-Kennzeichnung
Hergestellt in Italien

VERFUGBARE MODELLE

MM-QC25 Isothermische Behalter fiir die € 209,04
(Eﬁﬁ:&) 'Y Getrankeverteilung, Fassungsvermogen 25 Liter, ’
Abm. 310 x 455 x 588 mm - Ohne MwSt
COLORI DISPONIBILE Mindestbestellmenge 4 Stiick Versand berechnet werden
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Grafici delle prestazioni termiche medie
can temperatura amblente di 25°C e contenitorl 3 ! 3 3
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