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TECHNISCHES DATENBLATT

Nettogewicht (Kg) 5,3
Breite (mm) 265

Tiefe (mm) 450

Hohe (mm) 452

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG
ISOTHERMISCHER BEHALTER aus POLYETHYLEN mit VORDEREM AUSGABEHAHN und OFFNUNG OBEN, zum Aufbewahren heiBer
oder kalter Getranke, 10 | Fassungsvermoégen:
o geeignet fur die Ausgabe von Getranken wie Tee, Kaffee, Milch, Fruchtsaften usw. beim Friithstiick , Buffet , Bankett , Catering ;
o Fassungsvermodgen 10 Liter ;
o Zapfhahn mit schneller und praziser Dosierung ;

o Der Platz unter dem Wasserhahn ermdglicht das einfache Befiillen von Bechern oder Boli mit maximaler GréRe : Durchmesser 110
mm . und Héhe 110 mm ;

o Mdoglichkeit, den Hahn durch einen speziellen Verschluss zu ersetzen, nitzlich beim Transport flissiger Lebensmittel (Suppen, Plrees
usw.);

o groRe obere Offnung zur Erleichterung des Fiillvorgangs;

o Deckel mit Dichtung ausgestattet, um die Ubertragung von Flissigkeiten zu verhindern und eine gréRere thermische Stabilitat zu
gewabhrleisten;

o praktisches und effektives Verschlusssystem , bestehend aus 2 Verschlusshaken aus stoRfestem Material ;

o integrierte Griffe aus Edelstahl ;

o ausgestattet mit einer einstellbaren Entliiftung, um Dampf entweichen zu lassen und den Druck im Behalter zu stabilisieren;
o garantiert fur den Einsatz von -30° bis +85°C ;

o leicht und einfach zu transportieren , dank integrierter Tragegriffe ;

o auch ohne Deckel stapelbar , um das Trocknen zu beschleunigen;

o ausgestattet mit 4 StitzfiRen, die dem Behalter beim Transport eine hohe Stabilitat verleihen;

o hervorragende isotherme Eigenschaften , die es ermdglichen, Getranke Uber einen langen Zeitraum auf der optimalen
Lagertemperatur zu halten;

o sorgt fur eine korrekte thermische Aufrechterhaltung , begrenzt das Risiko der Bakterienvermehrung und bewahrt die Qualitat der
Lebensmittel und ihre organoleptischen Eigenschaften;

o ermdglicht Innen den korrekten Betrieb in einer HACCP-Umgebung;

o Die zur Herstellung verwendeten Materialien sind auf der gesamten Oberfldche des Behalters fiir den Kontakt mit Lebensmitteln




geeignet .

o flir eine lange Lebensdauer konzipiert : Die Leistung bleibt bei Wiederverwendung praktisch unverandert.
o am Ende seiner Lebensdauer vollstandig recycelbar.

ZUBEHOR/OPTIONEN :

o Kappe als Alternative zum Wasserhahn, nitzlich beim Transport flissiger Lebensmittel.

WICHTIGER HINWEIS

Mindestabnahme 4 STUCK

CE-Kennzeichnung
Hergestellt in Italien

MM-QXTRA
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VERFUGBARE MODELLE

Isothermische Behalter fur die

Getrankeverteilung, Fassungsvermogen 10 Liter,
Abm. 265 x 450 x 452,5 mm -
Mindestbestellmenge 4 Stiick

€ 157,78
Ohne MwSt
Versand berechnet werden

Lieferung 4 bis 9 Tage

Grafici delle prestazioni termiche medie
con temperatura ambiente di 25°C e contenitori
riempiti per il 70% del volume utile.
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