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CHEF I .
COLORI DISPONIBILI

MELANGE

BLU

ROSSO

TECHNISCHES DATENBLATT

Nettogewicht (Kg) 4,5
Breite (mm) 240

Tiefe (mm) 430

Hohe (mm) 375

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

ISOTHERMISCHER BEHALTER aus POLYETHYLEN mit OFFNUNG OBEN, zum Aufbewahren heiRer oder kalter flissiger
Lebensmittel, Fassungsvermoégen 13,75 I:

o

o

o

o

Ideal zum Transport von Getranken und fliissigen Lebensmitteln : Suppen, Plirees, Saucen usw.
geeignet fur die Aufnahme von 1 Gastro-Norm 1/3 Tablett mit 200 mm Hohe ;
Fassungsvermoégen 13,75 Liter ;

maximale Flexibilitat in der Anwendung , der Inhalt kann ausgegossen werden:

- direkt in den Behalter, um sein Fassungsvermogen voll auszunutzen, - darin 1 Gastro-Norm 1/3 Polycarbonat-Tablett mit 200 mm Hoéhe, - im
herausnehmbaren Innenbehalter;

o

o

o

groBe obere Offnung zur Erleichterung des Fiillvorgangs;
praktisches und effektives Verschlusssystem bestehend aus 4 Verschlusshaken aus Edelstahl;

Deckel mit Dichtung ausgestattet, um das Eindringen von FlUssigkeiten zu verhindern und eine hdhere thermische Stabilitat zu
gewabhrleisten;

ausgestattet mit einer einstellbaren Entliiftung, um Dampf entweichen zu lassen und den Druck im Behalter zu stabilisieren;
garantiert fiir den Einsatz von -30° bis +85°C ;

leicht und gut stapelbar;

ausgestattet mit 4 StitzfiRen, die dem Behalter beim Transport eine hohe Stabilitat verleihen;

hervorragende isotherme Eigenschaften , die es ermdglichen, Getrédnke Uber einen langen Zeitraum auf der optimalen
Lagertemperatur zu halten;

sorgt fir eine korrekte thermische Aufrechterhaltung , begrenzt das Risiko der Bakterienvermehrung und bewahrt die Qualitat der
Lebensmittel und ihre organoleptischen Eigenschaften;

ermdglicht Ihnen den korrekten Betrieb in einer HACCP-Umgebung;

Die zur Herstellung verwendeten Materialien sind auf der gesamten Oberflache des Behalters fiir den Kontakt mit Lebensmitteln
geeignet .

fir eine lange Lebensdauer konzipiert : Die Leistung bleibt bei Wiederverwendung praktisch unverandert.




o am Ende seiner Lebensdauer vollstandig recycelbar.

ZUBEHOR/OPTIONEN :
o WeilRer Innenbehalter aus Polypropylen mit Deckel, 10 Liter Fassungsvermadgen.

WICHTIGER HINWEIS
Mindestabnahme 4 STUCK

CE-Kennzeichnung
Hergestellt in Italien

VERFUGBARE MODELLE

MM-EY13 Isothermische Behalter fiir Gastronorm-Pfannen, € 130 43
T Fassungsvermégen 13,75 |, Abm. 240 x 430 x ’
375 mm - Mindestabnahme: 4 Stiick Ohne Mwst
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Lieferung 4 bis 9 Tage
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Grafici delle prestazioni termiche medie
con temperatura ambiente di 25°C e contenitori :

riempiti per il 70% del volume utile. 3 Tem;o Ih 2
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