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TECHNISCHES DATENBLATT

Stromversorgung Monofase
Volt V 230/1
Frequenz (Hz) 5060
Leistung (Kw) 1,2
Breite (mm) 880
Tiefe (mm) 770
Hohe (mm) 1900

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG

Gekiuhlter Fertigtellerwagen, Ausfiihrung mit Tellerhaltergitter mit einer Kapazitat von 88 Tellern, geeignet zur Aufnahme von
Tellern mit einem Durchmesser von 180 bis 240 mm:

o AuBen- und Innenstruktur vollstandig aus Edelstahlblech ;
o Isolierung mit hochdichter Polyurethanschaumeinspritzung;
o wasserdichter Wannenboden innen aus ABS , aulRen aus Stahl, mit Ablaufloch fir Kondenswasser;

o Tiiren aus gehartetem Glas, die sich um 180° 6ffnen lassen , mit abgerundeten Kanten und PVC-Dichtungen im Falz, abnehmbar zur
leichteren Reinigung;

o Scharniere mit Schnappverschluss;
o seitliche Schiebegriffe aus Edelstahlrohr mit PVC-Auflagen;

o Innenraum ausgestattet mit kunststoffbeschichteten Tellerrosten , variable Kapazitat 88 Teller , geeignet zur Aufnahme von Tellern
mit einem Durchmesser von 180 bis 240 mm ;

o Bedienfeld mit digitalem Thermostat-Thermometer und Ziindschalter;
o statische Kiihlung ;

o StoRfanger in den 4 Ecken im unteren Bereich positioniert;

o Spiral-Netzkabel, Lange 3 Meter;

o Betriebstemperatur inklusive zwischen +4°/+10 °C;

o Schwenkrader mit 125 mm Durchmesser, davon 2 mit Bremse.

CE-Kennzeichnung
Hergestellt in Italien




KENNWORT BESCHREIBUNG
MC-3370PS-88 Gekulhlter Fertigtellerwagen, Version mit
Tellerhaltergittern in 60-mm-Schritten, fir maximal 88
Teller mit einem Durchmesser von 180 bis 240 mm,
Betriebstemperatur zwischen +4°/+10 °C, V.230/1,
Kw.1,2, Abmessungen 880 x 770 x 1900 mm

PREIS/LIEFERUNG

€ 2.617,03
Ohne MwSt

Versand berechnet werden

Lieferung 10 bis 18 Tage




