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TECHNISCHES DATENBLATT

Stromversorgung Monofase
Volt V 230/1
Frequenz (Hz) 50
Breite (mm) 2025
Tiefe (mm) 800
Hohe (mm) 1390

PROFESSIONELLE BESCHREIBUNG
Gekiihlte Pizzatheke, 2 Tiiren + 7 Schubladen, nicht gekiihlt, fur Pizzabrétchen , mit tiefer Zutatenvitrine von 330 oder 380
mm, Betriebstemperatur +2°/+8°, Klasse B :
-o Struktur aus Edelstahl Aisi 304 ,
o Granitarbeitsplatte mit Spritzschutz an 3 Seiten,
o 2 Kiuhlfacher fir Brotbehdlter mit den MaBen 600 x 400 x 70 mm , Temp. +2°+8°,

o neutrale Kommode mit 7 Schubladen ( NICHT GEKUHLT ) fir 7 Brotbehalter mit den MaRen 600 x 400 x 70 mm - NICHT
INBEGRIFFEN ,

o Fassungsvermogen 386 | ;

o beliiftete Kiihlung ,

o eingebaute abnehmbare Gruppe fir einfache Wartung,

o neutrale Schublade Uber dem Technikfach ,

o Dammstarke: 50 mm,

o kreisféormiger Kaltluftstrom, um das Produkt nicht direkt zu berlhren,
o elektronische Temperaturregelung mit digitalem Thermostat ,

o elektrischer Widerstand um den TUrrahmen, um Kondensation zu vermeiden,
o automatisches Abtauen mit elektrischem Widerstand,

o automatische Abtautemperaturregelung,

o automatische Verdunstung des Kondenswassers ,

o Verdampfer mit Korrosionsschutzbehandlung,

o OKOLOGISCHE Kiihleinheit mit R290-Gas ;

o Energieklasse B ;




o maximale Umgebungstemperatur/Luftfeuchtigkeit: +32 °C /55 % RH,

o TUr mit Ruckholfeder,

o werkzeuglos abnehmbare Turdichtung,

o Boden mit abgerundeten Ecken,

o hoéhenverstellbare FliBe aus Edelstahl Aisi 304 ,

o Rilckenlehne aus Edelstahl,

o Mdglichkeit zum Anlehnen an die Wand.

Ausgestattet mit einer horizontalen Kiihlvitrine mit Glas und Kihleinheit, die Folgendes enthalten kann:

o 10 GN 1/4- Behalter (265 x 162 mm), mit einer maximalen Héhe von 150 mm fiir das Modell FOPZ2610TN33 , - NICHT INBEGRIFFEN.
o 9 GN 1/3- Behalter (325 x 175 mm) , mit einer maximalen Hoéhe von 150 mm fiir das Modell FOPZ2610TN38 . - NICHT INBEGRIFFEN.

Inbegriffen :
o 7 Paar Turfihrungen

Hinweis: Horizontale Prasentationstabletts und Pizzalaibbehalter - NICHT INBEGRIFFEN.

CE-Kennzeichnung
Hergestellt in Asien

VERFUGBARE MODELLE

FO-G-PZ2610TN33 Gekiihlte Pizzatheke 2 TUREN, +7 nicht gekiihlte € 1.949.06
(fi,-g%i SCHUBLADEN, gekiihlte Zutatenvitrine 330 mm " ’
tief, Kapazitat 10 GN 1/4 Behalter (265x162 Ohne Mwst
——— mm), Temp. +2/+8°C, beliftet, OKOLOGISCH in ~ Versand berechnet werden
e Klasse B, Gas R290, V.230/1, Kw.0,26, Lieferung 8 bis 15 Tage
LE Abm.mm.2025x800x1445h

o
forcar
FO-G-PZ2610TN38 Gekiihlte Pizzatheke 2 TUREN, +7 SCHUBLADEN € 1 97 1 09
(u:ﬂgio§ Ungekihlt, gekihlter Zutatenvitrine 380 mm - ’

tief, Kapazitat 9 GN 1/3 Behlter (325x175 mm), ~ O/7e Mwst
——— Temp. +2/+8°C, beliftet, OKOLOGISCH in Klasse ~Versand berechnet werden

e B, Gas R290, V.230/1, Kw.0,26, Lieferung 8 bis 15 Tage
= LE Abm.mm.2025x800x1445h
=
forcar
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Mod.FOPZ2610TN33 Cap. 10 Bacinelle GN1/4 Mod.FOPZ2610TN38 Cap. 9 Bacinelle GN 1/3
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